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摘要 

    北海道在旱作、蕎麥育種、小麥加工及農業研究等領域處於領先地位。本次

考察旨在系統性觀摩與交流，深入蒐集日本蕎麥、小麥產業在栽培、加工及行銷

上的成功經驗。透過實地參訪當地研究機構與產業單位，汲取其技術應用精華，

以期借鏡強化國產蕎麥品種的栽培適性和加工研發能力，全面推動臺灣產業升級

與永續發展。

    本次北海道出訪以蕎麥產業鏈為主軸，串連從產地、研究、推廣到製粉加工

之完整體系。幌加內新蕎麥祭由公所、農協、觀光協會等共同舉辦，小鎮僅約 1200

人，卻能吸引 2–3 萬人入場，透過新蕎麥現磨現煮、在地美食與田園景觀，成

功打造幌加內蕎麥品牌，也認識日本新育成、苦味較低的韃靼蕎麥「滿天星」品

種。帶廣滿壽屋「麥音」麵包店則展示地產地消與品牌經營實力，堅持 100％採

用十勝小麥與在地食材，結合景觀設計、開放式廚房、手作體驗與多樣化商品，

營造從視覺、嗅覺到味覺的六感體驗，成為小麥價值提升的成功案例。 

    十勝農業改良普及センター與とかち重盛農場展現日本在農政推廣與精準

農業上的成熟體系，透過大豆–小麥–蕎麥輪作、無人機施肥與簡化除草策略，

兼顧土壤保育與成本控制。北海道農業研究中心芽室據點專責旱作研究，持續因

應水田轉作與蕎麥需求，育成高產、高容重且蘆丁含量較高的新品種「キタミツ

キ」，以及苦味降低的韃靼蕎麥「滿天星」，對臺灣韃靼蕎麥育種具有重要參考價

值。十勝農業試驗場則育成耐縞萎縮病小麥「きたほなみ R」，可在病害田區大

幅提升產量。江別製粉與橫山製粉兩家企業，分別以 100％北海道小麥、多元專

用粉開發及小麥、蕎麥雙主軸製粉技術，展現從契作收購、品種分工到產品開發

的完整加工端優勢，提供臺灣發展自有雜糧與麵粉品牌的重要借鏡。 
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 壹、目的 

    北海道在旱作農業、蕎麥育種、小麥加工、農業試驗研究與農政輔導制度

等領域均具領先地位，因此特別規劃此行，針對不同面向進行系統性觀摩與交

流，以蒐集日本蕎麥、小麥產業於栽培管理、加工技術及行銷推廣等各環節之

經驗，實地參訪北海道相關產業單位與農業研究機構，觀摩其技術應用，借鏡

與強化國產蕎麥品種之栽培適性與加工研發能力，促進整體產業升級與永續發

展。 

    透過拜訪「十勝農業改良普及センター 十勝西部支所」，期了解北海道地

區農業技術推廣、農民培訓及產業輔導，及作物栽培輪作規劃與農業面對氣候

變遷之調適策略。訪視株式会社とかち重盛農場，觀察當地實施大豆－小麥－

蕎麥輪作、無人機施肥與雜草管理等技術，作為臺灣推動機械化與省工化栽培

之參考。造訪「北海道農業研究中心（HARC）芽室研究據點」，了解北海道蕎

麥育種與技術，特別是蕎麥新品種「キタミツキ」及韃靼蕎麥新品種「滿天

星」之育成背景、特性與推廣機制，以評估其成功經驗對臺灣蕎麥育種與品質

提升的借鏡價值。訪查十勝農業試驗場、小麥製粉企業（江別製粉、橫山製

粉）以及以使用北海道小麥為核心的滿壽屋麥音麵包店，旨在了解北海道小麥

從品種、契作、收購、分級、製粉到加工銷售的完整產業鏈運作，並掌握其如

何透過「地產地消」、品牌化與技術研發提升在地農產價值之策略。 
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貳、出國人員 

 

姓名 單位 職稱 

楊宏瑛 農業部臺中區農業改良場 研究員兼場長 

林訓仕 農業部臺中區農業改良場 副研究員 

 

參、出國行程 

日期 地點 行程 

8 月 29 日

(五) 

桃園-札幌-旭川 航班：長榮 BR-116  

 

8 月 30 日

(六) 

旭川-幌加内町 

 

幌加内町新そば祭り  

8 月 31 日

(日) 

富良野-帶廣 滿壽屋-麥音 

9 月 1 日

(一) 

帶廣-旭川-札幌 參訪相關單位 

⚫ 十勝農業改良普及センター十勝西

部支所 

⚫ 北海道 NARO 芽室拠点 

⚫ 十勝農業試験場 

 

9 月 2 日

(二) 

札幌 製粉工場にて視察  

江別製粉株式会社 參觀 江別製粉につ

いて | 江別製粉株式会社  

横山製粉株式会社 參觀 会社概要｜一

歩、一穂、北の大地から。横山製粉株

式会社  

9 月 3 日

(三) 

札幌-桃園 航班：長榮 BR-165 
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肆、工作與研習內容 

一、札幌內町-新蕎麥祭 

幌加內町新蕎麥祭的主辦單位為「幌加內町蕎麥祭執行委員會」，該委員會

由幌加內町公所、北空知農業協同組合、北空知農協幌加內支所蕎麥生產者部會、

幌加內町商工會、幌加內町觀光協會等單位共同組成。執行委員長，同時也是北

空知農協理事的田丸利博代表理事專務表示，幌加內町人口數約 1200 人，每年

蕎麥祭活動皆吸引 2 萬-3 萬人參與，本活動是最後一次在幌加內町舉辦，當初舉

辦的目的在於提升幌加內蕎麥的知名度，如今已完成階段性任務，未來將擴大規

模，改由北海道各地輪流承辦。農協主導新蕎麥祭活動中的活動企劃、資金籌募

及招募農民參與，還包括為了辦理新蕎麥祭使用當年新鮮蕎麥，特別在融雪時提

早種植蕎麥，以利在蕎麥正常採收季前可以採收，讓消費者可以品嘗最新鮮的蕎

麥。 

活動現場分成四主軸:蕎麥製麵與品嘗、製麵工具與在地美食、音樂會、觀賞

周邊蕎麥田美景。會場大禮堂是各家蕎麥麵店製麵場地，雖然製麵流程大同小異，

但是各家麵店的製麵師傅於製麵過程皆小心翼翼，充分展現日本職人精神；戶外

帳棚圍成馬蹄形，外圍帳棚內則是一攤攤蕎麥麵店，由掌廚精準煮麵、冰鎮與細

緻裝入食盒，搭配各店美味的湯汁與配菜；而帳篷外則是一排排長長的排隊人潮，

購得蕎麥麵的消費者則移動至內側用餐區，用餐後餐具回收區有專人服務，使得

會場很整潔；還可一次比較多家名店的蕎麥麵口感、調味。各式製麵工具及特製

刀具於其他攤位販售，另在地烤魚、烤團子、蕎麥可麗餅、奶味濃郁的蕎麥冰淇

淋等當地美食，由於攤位數低於蕎麥麵攤位，讓活動主題很明確。主辦單位為讓

來訪民眾與小孩能欣賞周遭田園景色，特雇用高空升降機讓民眾能登高遠眺四周

蕎麥、水稻、小麥田不同色彩美景。 

會場中請教三忠株式會社業務部長澤野仁志分享，該公司每年收購日本國產
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蕎麥約 5,000 噸，另進口 15,000 噸，若臺灣有甜蕎可供出口，該公司也有購買的

意願。以及日本全國韃靼蕎麥生產者推進協議會森清會長介紹日本新育成的韃靼

蕎麥品種「滿天星」，較一般韃靼蕎麥不帶苦味，為該公司目前主要推廣韃靼蕎

麥品種。 

  

圖 1. 幌加內町地區已接近成熟的蕎麥

田。 

圖 2. 田丸利博代表理事專務(右)向我

們介紹蕎麥祭舉辦的過程與展望。 

  

圖 3. 與三忠株式會社業務部長澤野仁

志(左 2)與日本全國韃靼蕎麥生產者推

進協議會森清會長(右 3)合影。 

圖 4. 幌加內町蕎麥祭提供禮堂場域讓

與會蕎麥麵業者現場製作蕎麥麵。 
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圖 5. 幌加內町蕎麥祭現場，活動成功

人潮眾多。 

圖 6. 幌加內町蕎麥祭現場販售之韃靼

蕎麥粒，與臺灣蕎麥茶不同處為其蕎

麥未經紅外線膨發。 

  

圖 7. 幌加內町 100%石磨蕎麥粉。 圖 8. 幌加內町蕎麥祭現場販售的十割

蕎麥麵條。 
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圖 9. 幌加內町蕎麥祭現場販售之甜蕎

麥粒。 

圖 10. 幌加內町蕎麥祭現場販售的石

磨蕎麥麵條。 

 

二、帶廣-滿壽屋-麥音 

久仰麥音麵包店是地產地消典範麵包店，特別邀約杉山雅則社長分享，麥音

麵包店經營理念。他翻轉十勝地區小麥用途，早年當地的小麥用來製作日本烏龍

麵，而製作麵包的小麥粉大多是國外進口，麥音則經歷不斷嘗試調整配方，堅持

百分之百使用北海道十勝產的小麥、牛奶、雜糧、蔬菜等，經由研發與創新，讓

消費者吃到最新鮮、營養價值高且好吃的麵包。麥音麵包店是滿壽屋企業的最大

旗艦店，年營業額約 15,000 萬日幣，也是北海道十勝地區帶廣市的超人氣麵包

店。社長特別解釋當年取名「麥音」是充滿詩意與土地的溫度。它不只是店名，

更是小麥生命旅程的聲音，小麥播種時落入土壤的聲音、發芽時微微破土的聲音、

麥穗隨風搖曳的沙沙聲、收割時鐮刀與麥稈摩擦的聲響、水車石臼磨粉的低鳴、

麵糰揉捏時的節奏、麵包窯烤時的微微爆裂聲，讓顧客感受到麵包不只是食物，

而是土地、農民、自然與職人共同創造的作品。 
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杉山社長又說明麵包店為吸引消費者特別規劃：(一)環境設計：由專業設計

師規劃園區景觀，並設置特色裝置藝術，安全遊憩空間，讓小朋友可以安全遊玩，

讓家長能悠閒享用美味麵包。園區內還以巨型盆栽種植當地蔬菜，讓消費者能直

觀了解當季食材。(二)活動經營：開放式廚房讓消費者可以觀看師傅現場揉麵糰、

窯烤麵包，甚至體驗麵包出爐瞬間的香氣撲鼻。開設預約手作體驗課程、每年舉

辦約 80 場活動，提升店鋪吸引力與互動性。(三)品項多樣化，吸引不同客群，例

如硬質歐式麵包僅部分消費者接受，但若在其中加入軟餡料，則可讓更多人接受。

酸種麵包多以歐洲風格為主，透過多次發酵與稀釋酸味，調整成符合本地口味。 

現場下午 1 時許，排隊等待出爐消費者已排成長隊，觀看每位消費者結帳的

購物籃至少 6 個麵包以上。園區內散佈的桌椅坐滿了一個個家庭品嘗著剛出爐麵

包的美味。麵包餡料設計很創新，例如以黑豆替代的甜麵包的葡萄乾，咖哩麵包

餡料吃得出鬆軟的馬鈴薯與鮮嫩的牛肉塊。體會吃麵包的六感體驗，除了眼耳鼻

口觸五感體驗外加用心的感覺。 
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圖 11. 麥音麵包店園區配置圖。 圖 12. 專業設計師規劃的園區景觀。 

  

圖 13. 麥音現場亦有 PIZZA 製作體驗

課程可讓民眾報名參加。 

圖 14.與麥音杉山雅則社長(中)合影。 

  

圖 15. 園區處處可見裝置之巧思。 圖 16.麥音麵包品項眾多且色香味俱全  
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三、十勝農業改良普及センター 十勝西部支所 

北海道因幅員遼闊，各地區分設多個農業改良普及中心與支所，由道廳農政

部生產振興局技術普及課統籌，提供在地化的技術指導與經營諮詢服務，包括病

蟲害防治、作物輪作設計、土壤管理、經營分析與產銷策略等，並整理各地成果

案例對外公開，形成一套完整的農業普及推廣體系。北海道立的「農業改良普及

センター」（農業改良普及中心），由北海道廳設置的公立農業推廣機構，負責支

援地區農業推廣、農民培訓、農業經營與產業推廣發展，進行農業指導工作，例

如：小麥、馬鈴薯、甜菜、豆類等十勝主要作物，同時也舉辦農民研修、工作坊

與實地示範推廣。十勝平原是日本代表性的旱作與酪農地帶，小麥、馬鈴薯、甜

菜、豆類等大宗作物在此形成有名的四輪作體系，同時也是重要的酪農產區，其

中牛乳約占全國一半以上產量，顯示該區農業在日本糧食供給中的關鍵地位。透

過普及中心人員的簡報與討論，可瞭解其業務不僅限於技術指導，更融入整體產

業與地區經營的概念，例如定期蒐集氣象、病蟲害與土壤養分資訊，彙整成區域

性警戒與對策建議，提供給農家參考；同時協助導入 GAP 等生產管理制度、推

動農產加工與品牌化，以提升產品附加價值。此外，普及中心也負責規劃與實施

農民研修、講習會、工作坊與田間示範，透過實做與現地觀摩，讓農民能在短時

間內掌握新技術與新機械的運用。 

此次透過十勝農業改良普及センター 十勝西部支所相馬潤場長與安岡眞二

研究部長介紹與帶領下，同時訪視株式会社とかち重盛農場與生產農戶田間進行

栽培交流，株式会社とかち重盛農場總經營面積約 74 公頃，小麥約 37 公頃、大

豆 15 公頃、蕎麥 16 公頃。栽培以大豆-小麥-蕎麥輪作栽培，以維持土壤肥力並

降低單一作物風險，並導入無人機進行氮肥噴施。該農場農友表示，蕎麥近年也

因氣候變遷影響，導致產量下降，溫度過高或過低皆影響蕎麥授粉情形，過去以

為北海道夏季氣候相對穩定，如今極端高溫與強降雨事件增加，使蕎麥對氣候敏
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感的作物面臨更大風險。在雜草管理方面，農場對蕎麥栽培採取相對簡化的防除

策略。由於蕎麥本身生長迅速，能在初期形成一定遮蔭效果，雜草防除主要針對

禾本科雜草，以一次性除草劑處理為主，全生育期只進行一次化學除草，再配合

適當播種密度與輪作抑制雜草效果，可兼顧生產成本並降低環境負荷。此作法與

臺灣在小面積、勞力密集條件下的除草策略有明顯差異，值得作為未來大型機械

化栽培體系規劃的參考。 

  

圖 17. 十勝農業改良普及センター 十

勝西部支所同仁介紹其研究概況。 

圖 18. 與十勝農業改良普及センター 

十勝西部支所同仁合影。 

  

圖 19. 與株式会社とかち重盛農場生

產農戶田間進行栽培交流。 

圖 20. 與株式会社とかち重盛農場生

產農戶田間進行栽培交流。 
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圖 21. 株式会社とかち重盛農場種植

之甜蕎，生育適逢盛花期。 

圖 22. 株式会社とかち重盛農場種植

之甜蕎田架設防護線並通電，以防止

野生動物入侵。 

 

四、農研機構-北海道農業研究中心ー芽室研究據點 

1959 年（昭和 34 年）以「農林省北海道農業試驗場 畑作部」設立，2001 年

（平成 13 年）改編為「獨立行政法人 北海道農業研究中心 畑作研究部」，為日

本最大的旱作研究核心機構之一，負責北海道旱作農業研究如小麥、豆類、馬鈴

薯、甜菜與蕎麥等進行新品種育成、栽培技術開發與品質功能性研究，並致力於

打造兼顧高產、品質與對環境友善的農業體系。此外，為了因應勞動力減少與農

業規模擴大，芽室研究拠点也積極研發智慧農業、精準農業技術，例如結合感測

器、氣象資料與機械化機器人農機，以實現省工、穩產與品質穩定。 

北海道水田轉作雜糧作物政策推動後，蕎麥栽培面積 1989 年達 4,930 公頃，

2019 年提升至 25,200 公頃，產量達 19,700 公噸，佔全日本約 50%產量，主要栽

培品種為キタワセソバ，約占北海道栽培面積 90%，但因此品種育成年代久遠且
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有產量逐漸下降之趨勢，且農林水產省的「經營所得安定對策」農業產品檢查標

準進行了修訂，蕎麥開始根據「容積重」進行等級評定，使得容積重的重要性更

高為了維持北海道蕎麥並提升日本蕎麥自給率，該單位持續投入新品種育成，利

用「端野 43」與「キタワセソバ」雜交，並從其後代中選拔，於於 2015 年命名

為「キタミツキ」，並於 2019 年依據《種苗法》申請品種註冊並獲得註冊（註冊

號第 27402 號），「キタミツキ」的生態型屬於適合北海道氣候的「夏型」，其開

花期和成熟期比「キタワセソバ」稍晚，生育型為無限生長型，草型為「直立・

短枝型」，與「キタワセソバ」相同，「キタミツキ」的草高 105 公分，略高於「キ

タワセソバ」，但初次分枝數和倒伏程度大致相同，「キタミツキ」的主要優點是

比傳統品種高產且容重高，容重達 599g/L，每公頃子實重達 1700kg，比「キタワ

セソバ」 高 20%，由於容積重比「キタワセソバ」重，因此更容易達到較高的

等級，此外，「キタミツキ」的 蘆丁（Rutin）含量為 24.1mg/100 gDW，也較「キ

タワセソバ」的 20 mg/100 gDW 高。 

此外該單位亦於 2014 年育成苦味較低的韃靼蕎麥新品種「滿天星」，此品種

是利用 f3g162 品系(苦味較低，酵素溶解性較低、但氣候適應性較差品種)與北海

T8 號(氣候適應性佳但苦味較明顯)品種雜交育成，目前推廣栽培約 300 公頃，惟

韃靼蕎麥目前非北海道主要蕎麥種植種類，因此推廣栽培面積無法與甜蕎相比，

但我國蕎麥係以韃靼蕎麥為主，因此此品種特性可為我國蕎麥栽培所借鏡，作為

後續品種育成之參考，藉以提升消費者接受度。 
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圖 23. 農研機構-北海道農業研究中心

-芽室研究據點同仁合影。 

圖 24. 農研機構-北海道農業研究中心

-芽室研究據點主任向我們介紹中心概

況。 

  

圖 25. 該中心進行的蕎麥濕害試驗。 圖 26.北海道近年因為氣候變遷，導致

蕎麥產量顯著降低。 

  

圖 27. 北海道農研機構育成的蕎麥品

種。 

圖 28. 苦味較低的韃靼蕎麥新品種「滿

天星」育成經過。 
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圖 29. 農研機構-北海道農業研究中心

-芽室研究據點-蕎麥育種田區。 

圖 30. 農研機構-北海道農業研究中心

-芽室研究據點帶領我們參觀其試驗田

區。 

 

五、十勝農業試驗場 

十勝農業試驗場為地方獨立行政法人北海道立綜合研究機構（Hokkaido 

Research Organization, HRO）旗下的農業試驗研究機構，主要進行旱作領域的試驗

研究，致力於針對當地氣候、土壤及主要作物進行品種改良和栽培技術研究，特

別是在雜糧作物方面有顯著的成果。縞萎縮病是一種由土壤傳播的病毒病，在北

海道部分地區發病率高，會嚴重影響小麥產量，十勝農業試驗場針對小麥已育成

耐大麥縞萎縮病品種きたほなみ R，為對小麥縞萎縮病（コムギ縞萎縮病）具強

抗性秋播小麥新品種，在發生縞萎縮病的田地中，きたほなみ R 的收量比現有的

主栽品種「きたほなみ」高出約 20% 到 30%，在未發生病害的田區，其產量、

成熟期、蛋白質含量等與「きたほなみ」相當，維持了其原本的優良品質。預計

未來推廣栽培面積可達 9 萬公頃。此外現場我方也介紹本場研究工作，該場場長

相馬潤具病蟲害博士學位，特別對本場服務農民 Line@作物病蟲害諮詢診斷服務

極具興趣，也希望他們能導入如此便利的服務。 
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圖 31. 與十勝農業試驗場相馬潤場長

(前右)一同合影。 

圖 32. 十勝農業試驗場同仁向我們介

紹小麥品種きたほなみ R 之育成。 

 

六、江別製粉株式會社 

江別製粉株式會社由常務取締役山口小百合與營業部部長輔佐齋藤淳史介

紹公司概況與業務發展，江別製粉成立於 1948 年 5 月，目前員工約 60 人，今年

邁入第 77 年，年磨粉量約 15,000 公噸，以烘焙用高筋麵粉為主，同時供應中筋

與低筋麵粉，以滿足製麵需求，每兩個月舉辦一次研習課程，提供約 20 人名額，

對外推廣烘焙與製粉知識，1990 年首度推出「100%北海道小麥麵粉」，與傳統混

合進口麵粉區隔。江別製粉的最大特色是堅持使用北海道當地種植的小麥作為原

料。它被視為北海道製粉業界的先驅之一，致力於推廣和發展北海道小麥的價值，

該公司位於北海道的江別市，該地區靠近札幌，同時也是北海道重要的農業區，

擁有豐富的小麥來源，具有發展小麥的地點優勢。針對北海道多樣的小麥品種，

江別製粉開發出許多具有獨特個性和用途專門化的麵粉，例如麵包專用粉、麵條

專用粉和菓子（點心）專用粉等，提供產品多樣性選擇。公司長期與眾多生產者

合作，並積極參與國際交流，包括臺灣食品展。 

此外該公司亦向我們介紹北海道小麥主要栽培品種，如秋播：北穗波、夢力、

北國之春（10–11 月播種，翌年 7 月收穫）；春播：春之豐（因易穗上發芽，需

提早播種以避開收穫期降雨）、春之戀（8 月收穫），生產小麥佔日本全國 68%。 
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小麥分類 代表品種 麵粉用途 特性介紹 

秋播小麥 

き た ほ な み 

(Kitahonami) 

通用型麵粉、麵

條、點心 

北海道種植最廣

泛的品種，品質穩

定，用途廣泛 

ゆ め ち か ら 

(Yumechikara) 

強力麵包粉 超強力小麥，麵筋

強度極高，適合製

作高強度麵包 

春播小麥 

は る ゆ た か 

(Haruyutaka) 

高品質麵包粉 春播小麥，收穫量

較少，但具備極佳

的風味和麵筋質

感 

春よ恋  (Haru yo 

Koi) 

強力麵包粉 結合春播小麥的

優良風味和強力

麵筋 

 

而在北海道小麥生產、收購與供應機制上，北海道小麥生產需與北海道聯合

會（北聯）完成簽約，收穫後將小麥交至地區農協，由農協進行分級、運銷與倉

儲，北聯負責品質標準認定與資金流，收購及付款由北聯辦理。 
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圖 33. 江別製粉株式會社營業部部長

輔佐齋藤淳史向我們介紹公司成立宗

旨。 

圖 34.常務取締役山口小百合(左前)與

營業部部長輔佐齋藤淳史(左後)向我

們分享公司產品與營運狀況。 

  

圖 35. 北海道秋播與春播小麥種植情

形介紹。 

圖 36. 北海道小麥生產、收購與供應機

制介紹。 

  

圖 37. 會後與常務取締役山口小百合

與營業部部長輔佐齋藤淳史合影。 

圖 38. 江別製粉株式會社多樣化的小

麥產品與包裝。 
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七、橫山製粉株式會社 

橫山製粉於 1910 年創立（明治 43 年），是一家擁有超過百年歷史的老字號

製粉廠，所在地位於北海道札幌市，地理位置使其在物流和市場推廣上具有優勢，

橫山製粉株式會社由常務取締役橫山雄紀與業務部高橋恒部長介紹公司概況與

發展，該公司年磨粉量約 33,000 公噸，其中北海道小麥佔 81.1%，主要製造符合

烏龍麵品質的混合粉，比例約 70%，此外與江別製粉類似，橫山製粉也使用北海

道產的**「はるゆたか」、「春よ恋」和「ゆめちから」等品種，製備出高品質的

麵包專用強力粉。 

橫山製粉將蕎麥粉的製造視為與小麥粉同等重要的核心業務，擁有獨立的生

產設施，工廠地點位於札幌市白石區設有專門的蕎麥粉工廠（そば粉工場）以及

石臼製粉工廠，蕎麥粉的日產能力可達 36 公噸，橫山製粉使用不同的製粉技術

和原料組合，以生產出滿足不同蕎麥麵（そば）製作需求的產品。輥磨(Roll Milling)

使用現代化機械製粉，可以精確控制粉體的粒度和成分，透過這種方式生產一番

粉、二番粉、三番粉等不同精度的蕎麥粉。石臼製粉 (Stone Milling)： 設有獨立

的石臼製粉線，這種傳統方式能以較低溫、慢速研磨，最大限度地保留蕎麥的香

氣和風味，但產量較低，通常用於生產高品質的蕎麥粉，其主要蕎麥原料產地為

上川、鄂霍次克、十勝等地。 
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圖 39. 橫山製粉株式會社由常務取締

役橫山雄紀向我們介紹公司概況。 

圖 40. 橫山製粉株式會社同仁介紹不

同研磨過程的小麥。 

  
圖 41. 橫山製粉株式會社同仁介紹小

麥麵粉成品質地與細度。 
圖 42. 麵粉產線成品包裝過程。 

  

圖 43. 小麥磨粉設備。 圖 44.小麥磨粉設備介紹。 
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圖 45. 於橫山製粉株式會社磨粉廠現

場合影 

圖 46.與常務取締役橫山雄紀(右 1)及

高橋恒部長(右 2)合影。 

 

伍、心得與建議 

一、  

從幌加內町蕎麥祭與滿壽屋「麥音」麵包店的案例可以看到，農產品推廣結

合在地文化、體驗活動與環境設計，將大幅提升品牌價值與吸引力。蕎麥祭結合

政府、協會、農民的力量，協會更整合農業、觀光、工商等產業一起，不僅成功

帶動了幌加內蕎麥的知名度，也創造了高於當地人口數十倍的觀光效益，更令消

費者品味正宗蕎麥麵；而「麥音」則堅持使用在地小麥、蕎麥於麵皮是地產地銷

的典範，設計活動、景觀與親子友善空間，將麵包店經營成社區型的休閒據點。 

建議： 

未來辦理臺灣蕎麥或其他雜糧推廣行銷活動，應先訂出明確推廣主軸，避免

很多目的夾雜而模糊焦點，即找出雜糧最被消費者喜愛的料理方式，邀集業者現

場製作，讓消費者擴大接觸各家業者與產品，並導入「農產品＋觀光體驗」的整

合模式，並建立「產地品牌」故事行銷。同時，也可思考區域合作模式（例如主

要產區輪流舉辦），以擴大影響力。另雜糧作物加入麵團、麵包餡料多元開發則

供各改良場打樣中心參考。 

二、 蕎麥育種與研究 
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北海道農業研究中心芽室據點與十勝農業試驗場的研究成果顯示，蕎麥品種

的改良不僅提升了產量與品質（如「キタミツキ」的高產與高容積重），也能符

合市場與政策檢查標準。同時，新品種如韃靼蕎麥「滿天星」則降低了苦味，提

升消費接受度。這些成果凸顯了育種在產業鏈中的關鍵地位。 

建議： 

本場期待進一步與日本合作引入優良品種，在臺灣篩選耐熱品種供北海道種

植，我國取得四倍體親本作為蕎麥高產、耐逆境選育親本，並結合功能性成分（如

蘆丁含量）作為產品差異化亮點，以擴展國內外市場。 

三、 農業推廣與政策輔導 

十勝農業改良普及中心的推廣輔導工作與我國改良場工作類似，針對農民教

育、技術轉移與經營輔導上具有核心作用，例如示範農場輪作、無人機施肥、病

蟲害防治、女性農友研習等實務操作；另外政府對蕎麥收購補貼制度、不施用化

學肥料與農藥的獎勵措施，為日本政府引導雜糧作物自給率提升及環境永續的政

策，並確保農民收益與穩定產業。 

建議： 

本場近期將針對蕎麥及其他雜糧作物之品質訂定分級標準，提供農糧署參

考，藉以修正補助額度，獎勵用心生產的農友，全面提昇並穩定國產雜糧品質與

產量，以擴大國產雜糧供應，帶動國產雜糧產業永續發展。 
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陸、 附錄 

 

 



23 
 

 

 


