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摘要

職自2011年6月起，擔任本公司轉投資「越台糖業公司」酵母技術顧問，而酵母工場即將於12月16日開工，目前顧問由原先5位紛紛離職只剩1位顧問。顧問人力不足，職須協助酵母工場之開工與生產規劃、協助技術問題之克服。另越台公司2013/14製糖年期，已於11月21日開工製糖，原料甘蔗高達80萬噸，本年期開工天數約需150天(含停休日)，設備已經老舊需要注意操作與動態保養。

面臨越南砂糖生產過剩，越南WTO政策逐年提高進口量，以及東協聯盟的零關稅時代來臨。因此在越南糖業沒有保護政策、蔗農經營型態與台灣類似成本偏高、砂糖生產過剩等3大隱憂，越台公司糖業的經營未來面臨危機。

酵母工場已有3年期的生產經驗，今年酵母精粉售價由每噸1,400美元提高到1,800美元，已高於變動成本，將致力於生產酵母精粉，也試製兩批自溶粉試圖開發高價市場。酵母工場生產量受限於廢水處理能力，高濃度廢水必須濃縮(體積減至1/10)，澆灌蔗渣或濾泥製成有機質肥料，低濃度廢水至今仍無法處理，仰賴2.5萬噸廢水池存放，以時間換取空間。今年此地區有豬糞尿製成之肥料競爭，有機質肥料銷售困難，部分需贈送蔗農。
有關本次出國目的，『瞭解越台糖業公司目前經營情形及提報該公司董事會經營建議』乙節，將併入越台糖業公司第26次董事會報告案。
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壹、目的

為確保最大股東台糖公司權益，有必要派遣砂糖事業部李世明副執行長，協助越台糖業公司2013/14年期製糖與酵母工場開工生產相關事宜，最後提出該公司未來之經營建議。

尤其今年甘蔗量達80萬噸，開工期間也需要技術支援；酵母工場顧問人力由去年5位今年只剩1位，而員工技術水準不高，亦需要在酵母生產時給予技術協助。
貳、過程

一、人員名單

	姓名
	到職日期
	服務單位
	主管業務

	李世明
	70.10.6
	砂糖事業部
	副執行長


二、日誌

12月10日(星期二)

07:45 自小港機場往越台公司，途中前往河內市區拜訪第一糖業總公司董事長阮文會，也是越台公司的副董事長。他指示如下：

1.面臨東協加入，越南糖業經營面臨開放之壓力。

2.越南沒有保護糖業的政策，我們必須尋求生存之道(自助天助)。

3.面臨此波糖價低迷之循環，預測明年糖價低價出售困難壓力，砂糖應儘早出售。

4.工場設備已老舊，需有更新計畫，確保開工安全與順利。

12月11日(星期三)

拜訪富龍鄉主席及書記：討論原料甘蔗被和平糖廠搶購，違反原料區之分配規定，要求該農務站繼續追蹤與統計被賣的數量與價格。

討論有機肥生產規劃發包契約書內容，另全廠區環保工作了解。

與管督幹部討論酵母生產計劃與備料情形。

12月12日（星期四）

檢討2012/13年期酵母工場生產紀錄與配方，做為今年生產操作參數參考，酵母工場環境清理檢查，嚴格控制細菌等環境汙染。

參加越台公司短期與長期發展策略，分別規劃農務、製糖與酵母工場的前景。

12月13日（星期五）

參加工研院舉辦的越南健康與美容商機河內參訪團，共有台灣業者10餘家及當地台商出席。上午參訪IMC公司尋求本公司胺基酸商品的商機。下午由財團法人商業研究所主辦，舉辦優質評價新興市場推動方案研討會，研討越台酵母系列產品之商機。
12月14日（星期六）

參加第45次決策會議(詳會議紀錄)。

參加第10次酵母管督以上幹部會議，商討生產事宜(品質要求、配方、檢驗)，各發酵製程的排程。本日酵母試管接種、第一小期製糖洗罐日停壓開始。

12月15日（星期日）

方特3位專家夜間到達越台公司，安排住宿。

到清化參加TIEN NONG農機公司(與日商合作)成立大會與農機展示，本日製糖工場洗罐。

12月16日（星期一）

7點酵母工場顧問會議(生產會報)，討論本年期酵母生產規劃，製糖第二小期投料生產酵母粉、第3小期生產酵母精粉。重點為糖蜜處理，如何降低灰漿排出量。

08:00製糖甘蔗 CCS設備完工啟用，08:30酵母工場拜拜開工&方特駐廠開始，下午4點PC-01罐接種後，起動本年期之酵母生產工作。

12月17日（星期二）

SY01罐於09:00開始，預計發酵24小時。

整天駐守酵母工場，協助單薄的顧問工作。參加酵母工場13/14年期第2次顧問會議，討論PC罐的發酵結果(提早3小時發酵完成)

今年糖蜜處理灰漿量減少，斜管沉降器保持1(糖蜜):1(水)之進料量，用小管連續排灰漿，不通時用大管，每班在槽底排漿兩次，新設灰漿槽上層排入糖蜜槽後以離心機分離，下層排出泵出做有機肥澆灌。

12月18日（星期三）

CY-01於中午(12:00)開始投料發酵製程，預計18小時後完成。

SY罐配料與種子罐相同，乾基以5噸計算，為維持成品蛋白質高，氮之添加量要在8%以上，糖蜜採用流加方案，輔料在開始時及中間再添加，每Ton乾基B1添加量15g，B6添加量12g，B5添加量18g，仍按原大周顧問所擬方案辦理。

12月19日（星期四）

CY罐02:00完成，開始今年首次的酵母離心工作。
SY-01於18日上午9時(濕重238)，酵母數1.7X109放罐分離後，酵母乳量約34m3濕重達700以上酵母生長情形良好。酵母乳分離操作，由於改為單獨用水管後水量已可控制，對分離操作效率之提升有效果。

取樣7.5萬噸之廢水進行兼曝氣試驗，目的測試廢水池的廢水是否還需兼氣及補充養分。

12月20日（星期五）

由工務處長陪同，了解工場製程缺失。為何冷卻水有糖份？告知結晶冷凝器設計不好，容易微糖份被抽出。察看一樓地面糖水有回收，到處滴滴答答的確有改善空間，提升糖度回收。

出席酵母工場13/14年期開工第四次顧問會議：

訂於22日下午6時上PC種子罐，CY6罐23日提早在12時上罐。CY1蛋白質含量為54而CY2蛋白質為44，請李工再調整輔料使用量。CY1生產酵母粉為5.3公噸，而CY2已達6噸已以上，感謝各位之辛勞，請繼續維持此一良好成績。

除濕機購買型號及數量請李副執行長決定。成品檢驗總菌數操作台在開放空間，容易感菌，請調整到現有放各種試藥地點。

確定在發酵過程中，所分析之殘糖為還原糖。1號發酵罐液位不準請速調整，暫使用2號及3號發酵罐。酵母乳液二效濃縮罐到濃度25BX即會阻塞，目前均調整為20BX，其原因要再詳查。

12月21日（星期六）

出席第四十六次決策會議，決議事項概要：

設立有機微生肥料生產工場經濟可行性分析合約稿，正送律師審查內容中。

與進步公司的糖廠及酵母廠的生產過程中之廢水流量及污染參數收集合約，執行日期同意延至春節以後；但有關製糖廢水兼曝氣處理，仍請工務儘速完成管路，開始進水進行馴養工作。

有主合同賣甘蔗給和平糖廠，公文給糖協及和平糖廠，該主合同下年期不再訂約，被賣到外廠之甘蔗，按日通報給農務課，每週陳報總經理。

甘蔗品質分糖設備經採樣分析甘蔗結果，CCS值均偏高，阮副總告知因採樣數量少，不能代表全部甘蔗品質，各廠均都乘一系數。

本次調薪依國家規定，每人調薪金額相同。

12月22日（星期日）

商討CCS的採樣與檢驗流程、以農務為抽樣權、分析與計算公式、電腦存檔，建議以相同樣品進行所有糖度計的比對。

上海方特生物公司張總經理與國家科學院2人夜間到達宿舍，已擬妥請教問題，做為未來經營建議的參考。

計畫本日19:00進行PC-02的接種。製糖工場白糖上昇機故障搶修中。

12月23日（星期一）

因近日工場故障較多，(上昇機&第二重壓榨機之蔗差上昇機)，壓榨量偏低，修正本日進場甘蔗減量，梁總指示今天甘蔗採收運入工場，不能超過規定數量。

與方特研商製程改善、如何降低成本、市場開發等問題，目前已有潛在客戶需求自溶酵母粉，俄羅斯客戶也希望酵母浸膏等產品。然客戶訂單變化快，如沒有全年生產，無法應付客戶需求。

12月24日（星期二）

上午與方特技術人員討論酵母產銷策略(報價方法)。今年期計畫生產90罐酵母粉和90罐酵母精粉，但還要看廢水處理能力來調節。今年有機肥銷量受石城運輸合作社司機聯合提高運費，導致銷量大幅縮減。將影響濃縮廢水與灰漿的去化，如何打破壟斷，要儘快想辦法。

今年的SY種子1罐可分給7罐CY商品罐，比去年的6罐多，可降低成本一些。

12月25日（星期三）

本日上午正式與方特張總經理討論未來酵母工場經營策略，張總認為：

1、酵母工場規劃與設計，先天已定型僅適合生產酵母粉、精粉等產品，要生產多樣化高價商品較無空間。

2、開發OEM、ODM商品需要專人負責，技術能力要到位，才能多樣化。

3、方特對與越台酵母合作方案很有興趣。越台在蒸汽、電力、用水不用成本下，應有空間獲利。

4、搖瓶時間可縮短為18小時。

12月26日（星期四）

上午管督會議，各管督報告責任區事宜與討論遇到的生產技術問題，尤其洗罐天的工作排程與如何降低污染。今年灰漿量能有效降低、每個發酵罐酵母產量增加、廢水3效蒸發操作順利。

12月27日（星期五）

瞭解財務與會計，會計月結原則等。

討論酵母酶解配方與用量，全部生產酵母精粉，乙酸乙酯、麥芽糊精，環狀糊精都不添加了。討論酵母濃縮的2效蒸發操作、糖蜜處理斜管槽操作，糖蜜加熱到105度的溫度紀錄有需要裝設。

12月28日（星期六）

上午決策會議，提了公益性質的支出是否能抵稅、砂糖產銷的策略。

下午檢討酵母工場配合製糖第2期洗罐日的生產計劃，原則噴霧乾燥維持不斷料的生產模式。配合第2期酵母生產計劃(製糖第3期)，全部生產酵母精粉，與方特的顧問檢討配料、配方等，也檢討CY10細菌較多的問題；另也討論消泡劑用量與用法。

12月29日（星期日）

上午與陳副總經理巡視廢水製程，討論廢水改善方案，關於兼氣池與高濃度池的池底要如何鋪設RC或塑膠布(紅泥膠布)，下次再開會研商。討論工場用水與再利用，降低井水抽取量。

與尤副總經理討論砂糖與酵母銷售事宜，BR、RE1、RE2訂價方式。也討論酵母精粉售價、產品灰份偏高如何改善。

巡視炳山農務站，了解農務工作內容與開工期間作業重點。近日也有甘蔗被賣到和平糖廠(河中農場)。

12月30日（星期一）

上午了解製糖的廢蜜製程，灰漿已經加酸及稀釋，雖然錘度較低如與廢蜜混合，是否能長久保存。建議進行儲存試驗，混合後Bx不要降於80。

拆洗#1酵母分離機，發現殘留糖蜜膠質物、雜質等，顯現清糖蜜品質不好，糖蜜分離機功能不佳。糖蜜清淨機震動大，進行測底的清洗，耗費8小時以上。

12月31日（星期二）

上午為12月份經營會議(ISO)，各部門進行例行報告，同時也為下個月的事務準備。酵母工場今年的生產計劃應速擬定，以做為銷售計畫的參考。

下午CCS軟體公司研討，有關CCS公式各廠都有修正參數，按農業部的標準CCS值偏高，決議不修改參數、進行至洗罐前，洗罐後如何決定再討論。

1月1日（星期三）

本日為假日，召開與方特之顧問會議，討論磷鹽槽受污染的可能性(後經採樣檢驗確實細菌超量)。另討論本場糖蜜之清淨處理-斜管沉降器不適用，討論改用一般傳統糖蜜自然沉降方式，添加硫酸銅。決議測試添加硫酸銅22PPM與現況比較。

1月2日（星期四）

前越南副總理來越台公司了解現況，推薦新的甘蔗品種已開發成功。梁總經理感謝其過去對越台公司的關照，以便餐招待午餐。

發酵罐成本分析，消泡劑為第3高，有必要降低其成本。瞭解噴霧乾燥去壁精粉為何會阻塞於cyclo管排料出口處。

1月3日（星期五）

經比較添加硫酸銅22PPM與現況比較，硫酸銅的沉降速度與最終灰漿體積最好。將詢購無水硫酸銅，採購食品級。

酶解終點判斷研討，胺基酸含量等討論。與部份管督討論洗罐計畫。消泡劑改用庫存貨，發現效果很差，用量暴增成本增加甚多。

1月4日（星期六）

決策會議，討論準備第3小期之洗罐事宜。酵母發酵用水水質不好，建議投資或改用軟水。切蔗機蔗刀的固定螺栓改用高張力、會計師查帳後報台糖公司。農貢、藍山糖廠是否也因乾旱而減產。

1月5日（星期日）

本日為假日剛好進行第2小期洗罐，看到製糖工場大量廢水排出，糖度損失一定很可觀。包裝室出口地上很黏，顯見砂糖乾燥過程糖份飛揚造成損失。製糖工場沒有專業的顧問指導，製糖技術已落伍，糖度回收有待提升。

1月6日（星期一）

上午參加農務處會議，討論採收進度控制、甘蔗被賣到和平糖廠、過年休息天數(開工計畫)。下午酵母顧問會議，討論助澄劑的添加、斜板沉降器的修改、發酵製程改用軟水，降低產品灰分。

1月7日（星期二）

上午有機複合肥料工場設計及監造之工程議價，本人要求減價20%，承商認為很困難但最後還是同意了。本日製糖第3小期開工，檢修蔗刀等重要設備。酵母工場本小期將生產酵母精粉，噴霧乾燥系統是否調整? Cyclo 是否保溫避免接近露點，導致酵母精粉易受潮結塊。

1月8日（星期三）

洪福鞋廠來訪洽談購買蔗渣事宜。

CCS鑽取設備旋轉軸架有裂痕，黃越蘭公司已在10/01處理完善。壓榨室與鍋爐室之各輸送機連動系統自動控制使用中。

石城縣工會拜訪本公司，檢查本公司工會運作情形；員工薪級制度要改善，同工同酬。

1月9日（星期四）

消泡劑問題嚴重，每罐用量為去年的7倍，煙台298型訂購5噸交貨也來不及，暫用馬來西亞的消泡劑。清化工藝科學轉交應用通訊中心來廠，進行2013-2014年期第二次環境監察測定工作。酵母工場顧問會議，方特建議事項(提高總糖、菌種保存)請各工段管督執行。

1月10日（星期五）

台糖核准公文終於下來後，總經理任命案董事長也批准，開始辦理移交事項，也行文清化省投資計劃廳報備，變更負責人。與梁總經理拜訪清化省副主席，安排拜訪石城縣書記等。訂於1/13舉辦移交典禮，沒有邀請外賓，歡迎員工自由參加。

清化海關來廠檢查中國進口貨物（酵母冷凍機油、機械軸封與過濾器）、連繫產裝機進口細節、酵母粉外銷台灣事宜。

1月11日（星期六）

召開決策會議，要求強化工安、清查呆料、提高效率、預防事故發生、防範損失、採購嚴謹。酵母場沒有專技人員，長期應培養當地人才，短期將請酵母技術小組陳顧問支援。

叁、心得與建議

一、酵母工場已有3年於製糖期間量產，今年產品售價酵母粉部分仍持平，酵母精粉價格則提高28.6%，售價已高於變動成本130美元/噸。。

二、酵母工場今年致力於降低成本，要創造過去的產能記錄、提高批次產量、控制製造材料用量。

三、研發酵母高價產品，例如類似安琪的自溶粉、高價胺基酸。亦希望替國際知名廠家代工OEM、ODM產品，惟現有人力都是低薪的技術員，無高階研發人才，應思考進用越南大學碩士，培養核心技能。
四、酵母工場產生之廢水，努力採行濃度分流有顯著效果，灰漿已研究回收到廢蜜，或啟用PP回收糖蜜，來降低糖蜜用量。

五、越台公司2013/14製糖年期，已於11月21日開工製糖，原料甘蔗高達80萬噸，本年期開工天數約需150天，設備已經老舊需要注意操作與動態保養。

六、面臨粗重人力短缺浮現(目前砍甘蔗人力來自偏遠地區)，1月份已派2位課長到南越見習機採。最佳模式為各農場投資採收機，例如河中農場每年有4萬噸甘蔗，適合投資1台採收機，類似農場有8處。

七、農民甘蔗產量最高者達100噸/ha，最低僅30噸/ha，如何幫助農民提高收入為各鄉鎮主席、書記的話題，應投入資源來改善農民耕作。(本年期平均僅58噸/ha)

八、今年甘蔗開花甚多(約35%)，大部份為QD品種，開花後會降低甘蔗產量，影響農民收入。甘蔗量增加後，覺得需要一些晚熟品種，因此品種結構應適度調整。

九、越南面臨砂糖生產過剩、WTO開放政策、東協關稅互惠(ASEAN)、走私猖獗，糖價跌落是必然的，政府也沒保護政策，降低甘蔗收購價格是唯一選項。
十、薪資逐年提高，人力成本將為包袱，宜精簡人力、調整組織架構，以應付未來低迷糖價的難關。
肆、附錄

1、越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第6~12次顧問會議

2、越台糖業公司2013年第46次決策會議紀錄

3、越台糖業公司2014年第1~3次決策會議紀錄

4、越台糖業公司2013酵母工務處11次管督會議

5、越台糖業公司酵母工場13/14年期產品分析報告

6、越台糖業公司2013-2014製糖年期第1期生產報告
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第六次顧問會議

時間:2013年12月27日上午10時

出席人員:方特張總經理敏、陳副總慶堂、李副執行長世明、李宗榮、何炳璋、孙文妮、李長江、甘增柳

主席:梁祝華   記錄:梁祝華

討論事項:

1、 配合噴霧乾乾燥CY10罐訂於27日早6時上罐。

2、 由於濃縮與噴霧乾燥無法配合，致使今早噴霧乾燥有乳液而無濃縮液致使停機情形，已要求濃縮工段不可再發生類似情形，請濃縮工段寫一份操作規程，翻譯送給本人，。

3、 成品檢測用之無菌操作台，已搬到檢驗室旁邊小房間，環境清潔多了，將增設紫外線殺菌燈，人員進入時不可開燈，未來應裝置空氣清淨機。

4、 下小期開始生產酵母精粉，novozymes使用量仍按說明書規定使用量0.1%，自溶後一次添加，PH不調整，自溶不添加乙酸乙酯。

5、 生產酵母精粉時，在噴霧乾燥添加之麥芽糊精及ß環狀糊精之量，請何顧問再確定去年用量，下次會議討論。

6、 斜管沉降器溢出清汁濕重仍不穩定，請孫小姐協助再確定，糖蜜濕重分析方法；並請何顧問準備500ml量筒每小時就清汁及灰漿取樣，靜置1小時記錄其沉降物體積。

7、 第二罐PC種子罐上罐時有測定總糖及總氮，在放罐時總糖已無，但總氮數據也接近0，請孫小姐協助確定分析方法，不應過濾後再分析。

8、 酵母乳液在分離時濃度及濕重均高，但在進二效濃縮罐時就降底，是否在此階段等待滿罐及加熱，時間約3.5小時，發生自溶，請孫小姐協助分析分離後乳液及濃縮前乳液分離後乳液及濃縮前乳液氨基液氨基態氮含量是否增加。

9、 酵母乳液二效濃縮罐，在處理酶解液時可以達到25BX，但在處理酵母乳液時，如果濃度在20-21BX加熱管就會阻塞，仍維持目前操作提高濃度，但不可造成加熱管阻塞。

10、 洗罐停機時糖蜜槽及清糖蜜槽不清理，滅菌糖蜜槽及斜管沉降器清理，其清理步驟及如何減少廢水請小甘協助規劃。

散會：中午11時30分
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第七次顧問會議

時間:2013年12月28日下午4時

出席人員:陳副總慶堂、李副執行長世明、李宗榮、何炳璋、孙文妮、李長江、甘增柳

主席:梁祝華   記錄:梁祝華

討論事項:

1、 配合第二小期製糖4日停壓酵母上罐計畫如附件。

2、 31日下午9時上PC種子罐，請化驗室於明日早準備菌種。
3、 SY3在1日下午3時上罐，與CY14下午2時上罐相差一小時，請注意滅菌糖蜜汁調配，31日起稀釋糖蜜進料量要增加。

4、 成品檢測用之無菌操作台，已搬到檢驗室旁邊小房間，並安裝妥紫外線殺菌燈。

5、 檢驗室無菌操作台搬出，多餘之物料架，檢驗室不需使用，另尋地方存放。

6、 斜管沉降器已使用500ml量筒每小時就清汁及灰漿取樣，靜置1小時記錄其沉降物體積，未來可與濕重做相關分析。

7、 CY10發現罐內有細菌，但不影響發酵，一般來說大部分細菌可在分離時分出，等晚上放罐時再觀察酵母乳分離液情形，染菌原因不明。

8、 Kalman所提供菌種與曾工所提供菌種，就一次分析數據觀察，為Kalman提供菌種蛋白質較高及外觀較圓。

9、 要求各工段加強環境之整潔及清理。

10、 提醒各工段各槽桶滅菌後冷卻時，要打開人孔或排氣閥，以免槽桶變型；另在完成CIP後閥要關閉。

11、 請何副處長瞭解消泡劑之使用方法，下次會議提出報告。

12、 CY9罐開始調整維他命及生物素使用量。

散會：下午5時
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第八次顧問會議

時間:2014年01月01日上午8時

出席人員:陳副總慶堂、李副執行長世明、李宗榮、何炳璋、孙文妮、李長江、甘增柳

主席:梁祝華   記錄:梁祝華

討論事項:

1、 PC3之菌種製配時有添加糖蜜，PC1及2未添加糖蜜，以後仍要比照去年添加糖蜜，二者比較有添加糖蜜酵母菌較圓。

2、 PC種子罐預定在下午二時放罐，在上罐時已分析總糖及總氮，放罐也要採樣分析，並確定在分析時未經分離。
3、 SY3在本日下午2時上罐，與CY14下午1時上罐，糖蜜數量已準備充足。

4、 感謝小甘提供糖蜜沉澱槽概圖，未來是否要設置及設置地點，請李副執行長考慮，請酵母購賣硫酸銅試藥，進行糖蜜沉澱處理試驗。

5、 酵母精粉噴乾時，12/13年期麥芽糊精添加20%及ß環狀糊精0.5%，本年期修正為麥芽糊精添加15%及ß環狀糊精0.25%，請李工調配。

6、 自溶酵母粉並無明確定義，依字面定義為不添加酶制劑，也有定義為分離細胞壁後之產品，也有定義為在噴乾時不添加任何輔料，但越台產品定義很清楚，未分離細胞壁，自溶後再經酶解，噴乾時要添加輔料。

7、 CY10染菌原因，經查流加輔料槽內，磷酸二氫鉀溶液有雜菌，各流加輔料槽本次洗罐應清潔，平時應注意CIP。

8、 細胞壁分離機用旋刷除渣機之馬達，是否已整修，請何副處長追蹤。

9、 酵母乳在分離過程中，必須等待滿罐才能開始加熱到85℃保存，在此過程中會發生自溶，經在分離時採樣，加熱到85℃時採樣，二者氨基態氮含量分別為0.06及0.15，請在濃縮時取樣，三個數據比較，更能掌握製程。

10、 消泡劑已將自動噴灑之時間由8秒改為3秒，請何副處長再確定庫存量及需補充購買量，並決定消泡劑稀釋倍數。

11、 酵母乳分離機使用鹼液清洗，噴嘴會阻塞，仍用熱水清洗。

12、 PC種子罐空氣過濾與蒸氣管路配置不正確，重新修改。

13、 酵母乳二效濃縮罐阻塞，中班及夜班人員清理，觀察鏡用電燈已改用較大瓦特之燈泡，以利觀察。

散會：上午9時
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第九次顧問會議

時間:2014年01月03日上午10時

出席人員:陳副總慶堂、李副執行長世明、李宗榮、何炳璋、孙文妮、李長江、甘增柳

主席:梁祝華   記錄:梁祝華

討論事項:

1、 小期處理糖蜜稀釋罐及斜管沉降器內灰漿非常多，表示排渣仍有短路，糖蜜稀釋罐排汁管組塞，加水沖稀，斜管沉降器用水浸泡；請利用本次洗罐，增設一絮凝劑管路到斜管沉降器，以觀察是否能改善斜管沉降器之效果

2、 小期處理要減少用水量。

3、 PC1403種子罐，在上罐時總糖及總氮分別為7.46及0.23，放罐時總糖為零、總氮為0.24。
4、 已使用硫酸銅試藥，進行糖蜜沉澱處理試驗，結果如附件，3小時後沉澱效果有明顯差異，請調查越南是否可買到硫酸銅，再決定是否進行添加試驗。

5、 第二小期7日上罐計畫請李工訂定，現有清糖蜜為8M3。

6、 離心機操作時一定要有員工在現場；發酵罐操作時一定要有一人在現場。

7、 磷酸二氫鉀調製罐，尚有未使用完之溶液，經檢測有雜菌，不再使用，並利用本次洗罐清理。

8、 細胞壁分離機用旋刷除渣機之馬達，已由工務處協助繞線中，軸承阿海課長已找到越南供應商，請速備料。

9、 酵母乳CY1414在分離過程中，氨基氮檢測結果  0.07，加熱到85攝氏度取樣檢測結果0.14，開始濃縮前取樣檢測氨基氮結果 0.16。

10、 預定本日中班三效廢水濃縮停止操作，4日起清洗蒸發罐；噴霧乾燥預訂4日中班24時停止操作。

11、 噴霧乾燥給料槽經過5罐不清洗，發現有許多雜質，經觀察為工藝水之雜質及盤管加熱產生之結垢，未來如何改善再研究。

12、 發酵罐泡沫乾感應器故障，致使泡沫溢出兩次，未來如何調整加消泡劑之時間要研究。

散會：中午11:30時
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第十次顧問會議

時間:2014年01月06日下午15:30時

出席人員:陳副總慶堂、李副執行長世明、李宗榮、何炳璋、孙文妮、李長江、甘增柳

主席:梁祝華   記錄:梁祝華

討論事項:

1、 小期處理糖蜜稀釋罐及斜管沉降器內結垢情形嚴重，已全部處理完畢，原固定斜管鐵板挖兩個洞，以利清理積垢，本次先用鐵板蓋住，以觀察是否能改善溢出汁之濕重。

2、 鍋爐供汽後即加熱熱水槽；開始清糖蜜滅菌，先循環到溫度達105℃，再送入滅菌糖蜜槽；等有熱水後即進行稀釋糖蜜，錘度控制在40-42BX，糖蜜流量2.5公噸；預訂中午12時啟用發酵罐。

3、 CY1415產量只有4.2公噸，主要原因是在給料槽忘記關閉排汙閥，要求操作人員寫報告，下次再犯一律辭退，並請要求現場人員在開啟各閥時，一定要養成隨手關閉之習慣，各槽桶在入汁前一定要先檢查。
4、 庫存消泡劑一律使用完畢，預備新購之消泡劑規範及使用說明請先送李副執行長審查。

5、 發酵罐工藝用水同意使用軟化水，請李副執行長召集現場人員討論後，備料施工。

6、 高壓滅菌鍋壓力計及溫度計不準，請阿海課長再檢查；染菌之樣品應滅菌後再丟棄；檢驗分析後之樣品應收集再丟棄。

7、 酵母精粉規範原訂為蛋白質一項，後依中國規範純品型酵母精粉，增加分析氨基酸態氮，本年期希望能分析總氮，以確定蛋白質酶解轉化率，另酵母精粉之乾基為除鹽乾基，現有之計算方法是否正確，檢驗方法是否正確，請孫小姐協助核對。

8、 三效廢水濃縮罐高壓清洗機故障，請工務處協助新車銅襯套，並購買橡膠墊圈，預訂8日開始濃縮廢水。

散會：下午17:00時
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第十ㄧ次顧問會議

時間:2014年01月9日上午10:00時

出席人員:陳副總慶堂、李副執行長世明、李宗榮、何炳璋、孙文妮、李長江、甘增柳

主席:梁祝華   記錄:梁祝華

討論事項:

1、 CY1418今日(9日)下午8時上罐。

2、 CY1416分離時發現有膠狀懸浮物，查無原因，而CY1417則無，推斷可能原因為存放之清糖蜜，發生質變，故今後停機不可存放糖蜜，由於加熱慢，存放糖蜜也不能提早上罐，並無好處。

3、 酶解終了時間，仍以操作規程，折光錘度及氨基態氮≧3.5為指標，並配合滅酶時間及噴霧乾燥不斷料而調整。
4、 經查庫存之消泡劑部份為通用型，因年久效果已降低，且有結塊現象，已請廠商明(10)日先送25Kg試用。

5、 泡沫多要調整充氣機轉速時，要注意不可電流過高，以免馬達跳脫，不能再啟動

6、 發酵罐工藝水改用軟化水，現有管路已可實施，請何顧問修改現有操作規程。

7、 化驗室每次採樣應足夠分析即可，不可過多；分析後之樣品，應收集回收；檢驗人員工作應輪調，以讓每人都能熟悉分析方法。

8、 更改助澄劑添加地點後，斜管沉降器效果不錯，溢出清汁濕重在50以下，斜管沉降器進料量，以糖蜜計算不可超過1.5公噸，與水之比例為1:1為優，控制稀釋糖蜜在43-45BX。

9、 三效廢水濃縮罐高壓清洗機新車銅襯套已完成，經安裝試用無問題，並於9日開始濃縮廢水。

10、 分離菌種操作仍有問題，請孫小姐協助訓練，並完程操作規程，檢驗增加一人參與訓練，菌種保存現用棉花塞，建議改用螺旋塞。

散會：中午11:30時
越台糖業公司酵母工場13/14年期開工第十二次顧問會議

時間：2014年01月11日 下午13:30時

出席人員：何炳璋、李長江、孙文妮、甘增柳、代理課長鵬光海、管督阮维常、郑氏兰

主席: 李世明        記錄: 李世明  
指導：梁總經理

討論事項:

1、 PC14-04明日(12日)下午4時上罐，請準備菌種培育。

2、 庫存之消泡劑278A/B消除發酵液泡沫能力差，經試用馬來西亞矽樹脂型(antifoam 30P啤酒廠用)消泡能力，仍不如煙台298型。

3、 煙台298型號，已請尤副總經理透過各種途徑採購5公噸，惟逢週六連繫貿易商很不易，可交貨時間仍未確定。因此仍需要antifoam 30P來補充空窗期，目前供應商可供應500公斤，預計明天下午先到貨200kg，15日到貨300kg。

4、 發酵罐用水以凝結水為主，凝結水不夠使用時，改用軟化水，請何顧問有空修改現有操作規程。

5、 CY14-20明日(12日)上午8時上罐。

6、 CY14-21暫定(13日)上午10時上罐，將視噴乾狀況調整。

7、 SY14-04暫定(13日)上午10時上罐(將視PC14-04酵母生長狀況調整)。

8、 今天(現在)開始提高糖蜜操作流量，以配合後天(13日)CY與SY同時上罐之糖蜜需求。

9、 自TM-04罐起，自溶食鹽用量降低為3.5%。

散會：15時
越台糖業責任有限公司2013年第四十六次決策會議紀錄

會議時間：2013年12月21日上午07:40
參會人員：梁總經理、尤副總經理、陳副總經理、李副執行長世明、彭處長建道、何副處長炳璋、王顧問朝賢。

決議事項：
1、 新租土地設立有機微生肥料生產工場經濟可行性分析合約稿，正送律師審查內容中。
2、 糖廠及酵母廠的生產過程中之廢水流量及污染參數合約，執行日期同意延至春節以後；但有關製糖廢水兼曝氣處理，仍請工務儘速完成管路，開始進水進行馴養工作；已取原水分析COD、PH、電導度，並與添加0.1%之氮及磷原水對比每日測定PH之降低情形，等PH穩定後再安排地點通空氣讓PH上升至7.0以上，再取樣沉澱。

3、 第一小期洗罐統計產糖率為9.28較上年期進步很多，請農工繼續努力提升效率；甘蔗量再估為80.3萬公噸，如天氣持續乾旱，將再減產，請農務課在第二小期洗罐再估甘蔗量；有主合同賣甘蔗給和平糖廠請公文給糖協及和平糖廠，該主合同下年期不再訂約，61站應每日將被賣到外廠之甘蔗，按日通報給農務課，每週陳報總經理。

4、 農務處要購買GPS測定甘蔗面積，所送資料仍不完全，請農務處到農貢糖廠瞭解使用情形，簡報後再議，10年前本公司曾買3台，使用效果不好。
5、 和平省減貧方案，14/15年期為100公頃，請71站配合減貧小組檢查蔗苗及土地，除由紅甘蔗轉作外同意給予政策補助，但對於13/14年期甘蔗不同意給予補助，宿根甘蔗仍由減貧小組與本公司訂約管理。

6、 酵母工場已如期於12月16日開工，由於酵母工場同仁工作都很努力，已於19日生產第一罐酵母粉產量5.3公噸，蛋白質含量56，衛生指標分析尚無結果，如有數據請即提供給尤副總，轉送達志公司；包裝批號應記錄清楚；酵母日報表仍請何顧問每日填報。

7、 昨日早班酵母人員磅送製糖糖蜜到酵母工場，沒有注意，致使到清晨5時多，糖蜜溢出，經農務處協助，用蔗渣圍堵及清理，沒有影響環境，酵母糖蜜槽液位觀察不易，泵距離酵母廠很遠，故今後泵糖蜜都要利用早班，工作人員也要給予警告，注意交班工作之交待。

8、 甘蔗品質分糖設備經採樣分析甘蔗結果，CCS值均偏高，阮副總告知因採樣數量少，不能代表全部甘蔗品質，各廠均都乘一系數，我回答同意他的看法，請陳副總經理速瞭解計算公式，並將農業部有關CCS規定資料，提供給李副執行長瞭解內容，以便協助解決問題；並於一月份起依規定辦法，分析外觀不好甘蔗給予罰款。

9、 現有垃圾堆農機課阿洲已完成鋪設水泥及圍牆之設計，並已開會討論內容，但對設置地點仍有疑慮，請李副執行長會同工務處李處長及王顧問，就選定位置，評估優缺點做出決策，目前暫不辦理發包，為避免附近居民抗議，垃圾確實做好分類，不可焚燒，如再不行增加運出次數。

10、 本公司薪水級別制度請人士提供李副執行長，本次調薪依國家規定，每人調薪金額相同。

散會：上午09:20時 
越台糖業責任有限公司2014年第一次決策會議紀錄

會議時間：2014年01月04日　上午07:40
參會人員：梁總經理、尤副總經理、陳副總經理、李副執行長世明、何副處長炳璋、王顧問朝賢。

決議事項：
1、 有關越台總經理改派案，已順利於12月5日完成書面董事會議紀錄送台糖公司，據辦理流程預訂103年1月11日生效，至今尚未收到公文，仍請按原規劃準備13日移交(請公司員工參加，不邀請外賓)，我14日回國，。
2、 感謝各位顧問之協助，在公司原料甘蔗最少的時候我回到公司，共渡難關順利完成酵母工場結案，展望未來困難仍多，相信在李副執行長領導下能更有進步。

3、 經再估甘蔗總產量為79.7萬公噸，依此計算到4月27日完工，請農務處確定春節開始採收日期，並在春節時再估原料甘蔗量。

4、 河中農場來文說農民購買本公司濾泥、蔗渣有機肥，出廠後有人向司機多收錢，經小雄課長拜訪石城運輸合作社經理，並無所述事實，且河中農場尚未開始提領，也請小雄課長向石城運輸合作社經理表達，如有以上事情發生，將向公安廳及部反應請求派員調查。
5、 本年黃糖出售情形不好，請工場努力提升白糖生產比例，原白糖設計產量為每日300公噸，瓶頸主要在白糖分蜜機。

6、 達志公司已同意訂購批號BM1410酵母粉6,600kg，請酵母工場即準備出貨事宜。

7、 免費贈送太原鋼鐵廠糖蜜處理後之灰漿400公升，初步回覆意見為錘度太低只有25BX，。

8、 有機複合微生肥料仍以開工期生產500公噸為目標，停工期不生產，阮副總經理建議尿素使用寧平肥料及磷肥使用老街產品，因現使用之富美牌尿素，為越南石油公司產品，磷肥為Lam Thao牌，農民喜愛，故仍使用原訂廠牌，請採購課在春節前購入。

9、 停壓洗罐要確實做好糖度回收，並且注意安全。

10、 利用停壓洗罐運部份蔗渣到有機堆肥場，並整理現有之空出場地，以備堆積濾泥。

11、 酵母用工藝水未經過除鐵、初沉及砂濾，未來應考慮增設本項設備，以提高酵母粉品質。

12、 本日停止採收，各站田間殘存甘蔗務必運完，不可留到下小期。

13、 年度財報希望能在15日前完成，並請會計師即來公司查核，以便能將查核報告依時提供給台糖公司。

14、 蔗刀斷裂情形已較往年減少，仍應在小期中停機檢查，以避免大故障。

散會：上午08:45時 
越台糖業責任有限公司  2014年第2次決策會議紀錄

會議時間：2014年01月11日　上午07:40

參會人員：李總經理世明、尤副總經理、陳副總經理、彭處長建道、李處長宗榮、王顧問朝賢。

決議事項：
1、 如有預期將會造成公司損失、效率降低、糾紛或聲譽等事件時，務必立即報告總經理，立即研討採取行動以期將損失降到最低。
2、 國際糖價從2010年高檔860美元/噸，降到昨日收盤僅426.4美元/噸，目前正逢糖價的谷底，泰國及印度等產糖大國今年開工順利，展望今年糖價將持續低迷。本公司倉容有限及產糖率升高，糖品銷售更為困難，阮副董事長也指示要盡早出售砂糖。

3、 國際粗白糖價差僅83美元/噸，煉糖廠購買黃糖價格預期比往年降低。請工務處評估精煉製程的瓶頸改善，或評估製糖完工後以剩餘蔗渣繼續煉糖模式，規劃暫定將精煉白糖生產比率由目前最高52%提高至80%。

4、 砂糖乾燥室之糖粉收集系統，近日發現有泡沫產生及糖粉溢散，請速擬定改善計畫，防止糖液轉化損失及糖粉逸散。

5、 煉糖製程糖漿泵軸心洩漏，糖水雖有回收，但仍會造成轉化損失與環境污染，請改為機械軸封。
6、 濾泥及蔗渣有機肥澆灌翻堆場，請注意不要有濃縮廢液流出，以防止臭味產生。然臭味最大來源來自酵母廢液各池，請催促承包商盡快完成加蓋工程。
7、 採購程序要嚴謹，從請購單、採購規範、驗收等要有勾稽作用。如有首次採購之物料，務必研討規範與驗收之訂定。物料庫有久未使用物料，請清查造冊，最後欄位為建議再利用方式。

8、 請工務處進行糖蜜與糖蜜灰漿最佳參配比例的儲存試驗，觀察糖蜜與灰漿混合後的保存期限。

9、 酵母今年開工，顧問人力由5位減至1位，目前顧問人力嚴重不足，技術與管理無法兼顧。長期而言應培育當地人才(進用越南相關科系的碩士)，短期則聘請大陸顧問、或請方特科技公司派專家指導、或請建議酵母小組陳顧問，春節後駐地指導至開工結束。

10、 春節前後開工計畫，1月26日甘蔗進場完畢，2月5日甘蔗開始採收，2月6日甘蔗進廠，2月7日開壓，預計4月底本年期可以完工。

11、 本月底將過年，比照往例將於1月20日先讓員工預支本月薪資50%。另員工獎金奉董事長核定為2個月，將於過年前發放。
12、 下次決策會議起改為08:00開始。

散會：上午09:05
越台糖業責任有限公司  2014年第3次決策會議紀錄

會議時間：2014年01月18日 上午08:00

參會人員：李總經理世明、尤副總經理、陳副總經理、彭處長建道、李處長宗榮、王顧問朝賢、何顧問炳璋。

決議事項：
1、 提報2014年董事會內容，請於2月初完成，呈董事長核定後於開會前一個月通知各股東。

a.2013決算與CPA會計師稽核報告

b.2014預算案與重大工程

c.董事會上次決議事項執行報告

d.監察人糾正事項改正報告

e.酵母工場與上海方特公司合作案

重大工程:鍋爐爐管與集塵管更新、糖粉收集改善系統、提高精製糖產能、製糖泵改為機械軸封、廢水池池底鋪設防水膠布(防止汙染地下水)、酵母兼氣池增設曝氣設備、酵母工場糖蜜沉降槽新設。(將排列優先順序)

2、 至2014年1月17日止，累計壓榨量308,196噸，生產砂糖29,455公噸；酵母粉生產94噸，酵母精粉45噸。銷售各類砂糖合計10,318公噸，酵母粉6.6公噸，以及出售蔗渣733噸、濾泥1萬噸、有機肥(零星)等。

3、 今年酵母粉銷售第一批6.6噸售價1,050美元/噸已出貨，酵母精粉銷售有亞洲營養公司有意以1,800美元/噸購買，每月需求100噸以上。

4、 本小期開始實施CCS控管，已有2台甘蔗車低於9%，收購價降為85萬越盾/噸。甘蔗採收進度已達38.7%，注意採收困難地區優先採收，與控管各地區之採收進度一致。
5、 有機堆肥銷售不佳，因此有機堆肥生產量少只能消化糖蜜灰漿，沒有能力使用濃縮廢液，將影響本年度酵母產品之產量，要研擬對策。
6、 酵母工場糖蜜斜管沉降槽改善後效能仍不好，導致灰漿太多，除研究灰漿與糖蜜混合試驗外(與糖蜜混合後出售)，下小期糖蜜清淨製程將試用硫酸銅為清淨劑，除可提高糖蜜品質外，也將測試灰漿以PP過濾機回收糖蜜，如試驗成功將無灰漿去化問題。

7、 本日發現#1鍋爐內部過熱蒸汽處發現破管，已先降載待春節停壓後搶修。此為嚴重問題顯示設備已老舊，今年完工後將將加強設備更新，以確保安全。

8、 近日加強拜訪地方政要與客戶，也邀請來本公司指導拉近關係，副董事長阮文會將於1月25日來廠拜年。
9、 小包裝白糖(1kg)除當贈品外，也於大門銷售，預計包裝量70噸。
10、 酵母工程投資的兼曝氣池設備閒置2~3年，請速啟用(需先馴養培養菌種)，優來處理低濃度的(7.5萬噸)廢水或冷卻水，每日處理量計畫600噸。
散會：上午09:30
Biên bản họp quản đốc ban công vụ men lần 11 năm 2013
2013酵母工務處11次管督會議
Thời gian họp:開會時間: 年2013年12月26日10時
Địa điểm:  開會地點：Văn phòng tầng 2樓辦公室
Thành phần tham gia: Tổng giám Đốc Lương, ,phó Tổng Trần , ông Lý phó giám đốc điều hành ,Cố vấn Hà, Các quản đốc trưởng ca, ghi chép: Lê thị Trà, Lê thị Hiền,trịnh thị Lan ,lê thị Bình。
參加成員: 總經理,陳副總 何顧問,李副執行長,各管督,領班,記錄: 黎氏茶, 黎氏賢, 黎氏平, 鄭氏蘭。
 會議內容 : 

1.bộ lắng nghiêng không ổn định trọng lượng ướt từ 100 chở lên, nhất định phải qua máy li tâm, năm nay chạy với năm ngoái thao tác chủ yếu nồng độ cao,pha loãng mật rỉ không như nhau, chất kết tủa sử dụng bao bì củ, tiếp tục quan sát ,lắngnghiêng sửa đổi một số, lượng nguyên liệu mật rỉ 1m3/h,dùng ống nhỏ xả cặn,nếu như nồng độ cao có thể đổi dùng ống to để xả,mổi ca xả cặn 1- 2 lần,nhân viên thao tác pha loãng mật rỉ và nhân viên lên men phải liên lạc điều chỉnh lượng nguyên liệu mật rỉ vào.    
一．斜管沉降器仍不穩定溢出清汁濕重仍在100以上，必須經過糖蜜分離機；本年期操作與去年主要不同為稀釋糖蜜濃度高，凝聚劑使用舊包裝，及斜管有部份修改，請繼續觀察，仍按糖蜜量每小時1m3 /h進料，用小管排汙，如汙泥濃度高則改用大管，每班槽底排汙一到二次；稀釋糖蜜操作人員常與發酵人員聯絡調整糖蜜進料量。
2. cảm ơn tấ cả toàn thể nhân viên nhà máy men đã nổ lực, năm nay sản xuất thuận lợi,mỗi nồi sy có thể làm được 7 nồi cy có thể gúp giảm chi phí.

二．感謝酵母全體人員之努力，本年期開工順利，每罐SY罐可做7罐CY罐對成本之降低有幫助。 
3.đối với tháp sấy phun sương mỗi nồi thời gian phun 26 tiếng hoàn thành, hôm nay sửa vào nồi lên men là 10 giờ.
三．由於噴霧乾燥每罐完成噴乾時間為26小時，本日發酵罐起罐時間改為晚間10時。
4. nguyên nhân kéo dài thời gian phun khô,vì bộ bốc hơi cô đặc hiệu 2 và sửa men cô đặc quá thấp,chỉ có 19-20BX,nồi dịch cô đặc emzim thể đạt 24-25BX,trong khi dịch sửa men cô đặc thì phát hiện nút, nghiên cứu làm thể nào sau này cải tiến, hiện đang thao tác không thể nút chặn đường ống gia nhiệt.   

四．噴霧乾燥時間延長之原因，為自二效蒸發罐濃縮之酵母乳液濃度太低，只有19-20BX，該罐濃縮酶解液時可達24-25BX，但在濃縮酵母乳液時就會發生阻塞，未來如何改善再研究，目前操作以不可阻塞加熱管為主。
5. tổ sửa chửa đã hoàn thành ngoài 3 hiệu hàn đg ống nước ngưng bơm đến bể 2500m2 và sửa đường ống xả thải của bể sục khí,và đường xả nước ngưng của xưởng men,vì nhiệt độ cao ống nhựa đã biến hình,cũng nhờ tổ sửa chữa đổi thành ống thép, 

五．修理工段已完成廢水三效濃縮冷凝水抽到25000公噸廢水池管路焊補及化糞池排汙管路之整修；酵母大樓冷凝水排出管，因溫度高塑膠管已變型，也請修理工段改為鐵管。 

6. các nồi cho các chất vitamin B1,B5,B6 và hàm lượng vitamin, theo ý kiến điều chỉnh của ông lý chuyên gia phương thơ,
六．各罐添加維他命B1、B5、B6及維生素量，請依方特李工意見調整。

7.nếu như sử dụng 2 bộ sấy phun sương,sau đó mổi ngày tháp sấy phun sương phải dừng 10 tiếng,thao tác điều chỉnh không dể dàng,vẫn duy trì chay 1 tháp. 

七．如果使用兩套噴霧乾燥，則每天噴霧乾燥塔要停機10小時，操做調整不易，仍維持一塔操作。
八．第二小期起生產酵母精粉。8.lần thứ 2 sản xuất bột tinh men.

9. nhiệt độ diệt khuẩn xin lắp thêm bộ ghi nhiệt độ,để đảm bảo nhiệt độ đạt 105℃,nghiên cứu sau này làm ống hồi lưu.

九．滅菌溫度請增設溫度記錄器，以確保溫度達105℃；未來是否設回流管再研究。
10.công đoạn mật rỉ mỗi ngày ghi chép thống kê lượng xả của thùng tương vôi.
十．請糖蜜工段每日統計灰漿排出量。
11.dừng máy rửa lắng nghiêng,thùng chứa mật rỉ, thùng rỉ trong và thùng chứa diệt khuẩn các thùng chứa mật và sau này thảo luận về vs rửa 
十一．洗罐停機斜管沉降器、糖蜜儲槽、清糖蜜槽及滅菌儲槽是否儲糖蜜及清理再討論
12.mỗi nồi lên men đi li tâm ,cô đặc xong bơm cho tháp sấy phun sương xong,dịch sửa men còn lại nhất định phải hồi về,không được xả ra rảnh nước.
十二．每罐酵母乳液分離完畢、濃縮完畢、及抽送到噴霧乾燥塔完畢，各槽殘留之酵母乳液一定要回收，不要排放到水溝。
 kết thúc họp  散會結束11點30分

	13/14年期酵母粉分析報告

	批號
	包數
	重量
	蛋白質
	水份
	灰份
	PH
	TPC(cfu/g)
	Coliform
	E.coli
	Salmonella
	酵母菌 & 霉菌

	Lot number
	Bags
	NW
	protein
	Moisture
	Ash
	　
	　
	(MPN/g)
	(MPN/g)
	/25g
	 yeast  &  mold

	Product Standards
	25Kgs
	
	>44.0
	<8.5
	<10.0
	　
	≦104
	<10
	<0.3
	　
	<50

	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	
	　

	BM1401
	214
	        5,350 
	56
	2.84
	7.9
	6.1
	1.7X103
	<0.3
	<0.3
	ND
	10

	BM1402
	274
	        6,850 
	44
	3.58
	7.1
	6.3
	5.0X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1403
	265
	        6,625 
	52
	3.14
	8.6
	6.3
	4.0X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1404
	269
	        6,725 
	55
	3.14
	7.3
	6.3
	<10
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1405
	248
	        6,200 
	49.3
	3.13
	5.9
	6.1
	1.0X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1406
	264
	        6,600 
	51.6
	3.04
	7.3
	6
	1.0X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1407
	272
	        6,800 
	51.1
	2.87
	7
	6.2
	6.5X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	15

	BM1408
	254
	        6,350 
	54.8
	2.33
	7.3
	6.4
	3.5X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1409
	250
	        6,250 
	54.3
	2.44
	7.1
	6.6
	<10
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1410
	264
	        6,600 
	48.5
	3.54
	6.51
	6.3
	20
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1411
	270
	        6,750 
	52.1
	2.44
	6.39
	6.2
	<10
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1412
	228
	        5,700 
	54.9
	3.8
	7.9
	6.1
	<10
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1413
	254
	        6,350 
	55
	3.15
	8.7
	6.3
	<10
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1414
	275
	        6,875 
	54
	2.9
	8.5
	6.3
	1.5X101
	<0.3
	<0.3
	ND
	<10

	BM1415
	172
	        4,300 
	52.4
	3.1
	7.1
	6.2
	1.0X102
	<0.3
	<0.3
	ND
	25

	Total
	3773
	      94,325 
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	ND:未檢出
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	13/14年期酵母精粉分析報告

	批號
	包數
	重量
	蛋白質%
	氨基氮%
	水份
	灰份
	PH
	NaCl%
	TPC(cfu/g)
	Coliform
	E.coli
	Salmonella
	酵母菌 & 霉菌
	

	Lot number
	Bags
	NW
	protein
	　
	Moisture
	Ash
	　
	　
	　
	(MPN/g)
	(MPN/g)
	/25g
	 yeast  &  mold
	

	Product Standards
	20Kgs
	　
	≧32.0
	≧2.5
	<6
	<10.0
	　
	　
	≦104
	<10
	<0.3
	　
	<50
	

	TM1401
	273
	    5,460 
	49.4
	1.29
	2.12
	8.6
	5.6
	2.24
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1402
	320
	    6,400 
	47.4
	2.52
	2.7
	9
	4.9
	4.05
	3.5X101
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1403
	342
	    6,840 
	47.1
	2.16
	2.73
	8.5
	5.8
	3.29
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1404
	366
	    7,320 
	48.3
	2.43
	2.4
	8.5
	5.9
	2.1
	2.4X102
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1405
	391
	    7,820 
	46.7
	2.42
	2.4
	8.7
	5.8
	4.04
	3.5X101
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1406
	419
	    8,380 
	48.5
	3.11
	3.77
	8.9
	5.8
	4.25
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1407-1
	242
	    4,840 
	47.3
	2.94
	2.71
	7.7
	5.7
	2.85
	8.5X101
	<0.3
	<0.3
	　
	45
	

	TM1407-2
	106
	    2,120 
	46.3
	2.72
	3.08
	7.2
	5.8
	2.26
	　
	　
	　
	　
	odor no good
	

	TM1408
	352
	    7,040 
	49
	2.5
	2.64
	8.8
	5.9
	3
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1409
	372
	    7,440 
	49.7
	2.43
	3.55
	7.6
	5.2
	3.48
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1410
	335
	    6,700 
	44.5
	2.48
	3.02
	7.4
	5.8
	3.07
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1411
	318
	    6,360 
	53.2
	3.15
	2.73
	8.5
	6.1
	4.05
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	

	TM1412
	269
	    5,380 
	61.9
	3.29
	1.9
	7.8
	5.8
	4.46
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	沒加糊精

	TM1413
	329
	    6,580 
	60.1
	3.48
	2.52
	8.8
	5.8
	4.19
	<10
	<0.3
	<0.3
	　
	<10
	沒加糊精

	總計
	4434
	  88,680 
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	　
	


	c«ng ty TNHH ®​êng mÝa viÖt nam - ®µI loan 

	 越台糖業有限責任公司

	b¸o c¸o s¶n xuÊt kú 1 vô Ðp 2013-2014   

	 2013-2014年期第 1 期生產報告

	Thêi gian tõ 19/11/2013 - 14/12/2013

	BM 14/QLCL

	stt       順序
	h¹ng môc                                                                                項目
	thµnh tÝch         成績
	Luü KÕ                                                                                                                                            累計                                                                                                           
	ghi chó                備註

	1
	S¶n l​îng mÝa nhËp vµo 甘蔗進廠量
	(Kg)
	124,220,360
	124,220,360
	　

	2
	S¶n l​îng mÝa s¹ch 淨蔗量
	(Kg)
	121,750,730
	121,750,730
	2.03%

	3
	S¶n l​îng mÝa Ðp 壓榨量
	(Kg)
	124,220,360
	124,220,360
	　

	4
	C«ng suÊt Ðp b×nh qu©n 壓榨產能平均 
	(Kg)
	5,592,887
	5,592,887
	　

	5
	S¶n l​îng ®​êng                                                    產糖量
	§​êng vµng 黃糖
	(Kg)
	5,666,450
	5,666,450
	9.35%

	
	
	§​êng RE1 糖
	(Kg)
	2,995,450
	2,995,450
	            3,041,066 

	
	
	§​êng RE2 糖
	(Kg)
	2,586,100
	2,586,100
	            2,625,482 

	
	
	§​êng ®á  紅糖
	(Kg)
	0
	0
	          11,612,770 

	
	
	Tæng l​îng ®​êng SX 產糖總量
	(Kg)
	11,248,000
	11,248,000
	9.28%

	6
	§​êng vô tr​íc ®em t¸i chÕ  前年再製糖
	(Kg)
	0
	0
	§· quy ®æi 已折合

	7
	B¸n thµnh phÈm trªn d©y chuyÒn 半成品 
	(Kg)
	279,772
	　
	　

	8
	HiÖu suÊt thu håi E.S.G 
	(%)
	9.11
	9.11
	　

	9
	HiÖu suÊt thu håi thùc tÕ 實際回收率
	(%)
	9.28
	9.28
	　

	10
	Tû lÖ ®​êng tr¾ng/®​êng vµng 白糖/黃糖比率
	(%)
	49.6./50.4
	49.6./50.4
	　

	11
	B· mÝa                   蔗渣
	L​îng b· tån ®Çu kú
	(Kg)
	500,000
	　
	　

	12
	
	 L​îng b½ s¶n xuÊt 產渣量
	(Kg)
	32,545,424
	32,545,424
	　

	13
	
	 L​îng b½ ®èt lß 燒爐蔗渣量
	(Kg)
	32,295,424
	32,295,424
	　

	14
	
	L​îng b½ tån cuèi kú 期末渣存量
	(Kg)
	750,000
	750,000
	　

	15
	L​îng dÇu FO ®èt lß 燒爐FO量
	(Kg)
	0
	0
	　

	16
	% B½ mÝa so víi mÝa 蔗渣較甘蔗比率
	(%)
	26.20
	26.20
	POL : 2.06

	17
	Bïn läc 濾泥
	(Kg)
	4,968,814
	4,968,814
	POL : 1.59

	18
	MËt rØ 廢蜜
	(Kg)
	3,763,500
	3,763,500
	AP :  30.08

	19
	B¸n thµnh phÈm mËt rØ 半成品廢蜜
	(Kg)
	225,447
	　
	　

	20
	% MËt rØ so víi mÝa廢蜜較甘蔗比率
	(%)
	3.21
	3.21
	 

	Ngµy 17 th¸ng 12 n¨m 2013

	  táng gi¸m ®èc             phã tg®              cè vÊn               ng​êi b¸o c¸o

	   總經理                副總經理             顧問                報告人
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