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	內容摘要: 
	財團法人日本香菇中心菌蕈研究所為世界上少數歷史悠久之食用菌研究所之一，成立迄今已逾60年。該所鑒於日本國產香菇逐漸被廉價之中國大陸太空包香菇取代，且在大陸香菇品質日益提昇之情況下，以外觀性狀判定原產地益形困難，因此該所配合政府政策，開發科學化原產地鑑定技術。該技術以各種不同管道蒐集之100個香菇樣品（包括中國大陸香菇50個樣品，日本原產香菇樣品50個）為材料，利用科學化分析方法測得數據資料，並以該等數據建立判別方程式，藉以判定未知產地樣品之原產地。該分析方法包括下列三部分，一、顯微鏡檢查：以一般光學顯微鏡檢查乾香菇菇柄基部附著之木屑，是否帶有木材木質部纖維，藉以判別樣品為太空包栽培或段木栽培。二、物理性測定：包括乾香菇浸水後之膨脹係數及穿透菇傘所需之壓力，一般太空包香菇膨脹係數小，段木香菇膨脹係數大。三、元素分析：利用ICP元素分析儀測定磷、鐵、銅、鋅((((等15種元素。將未知產地之樣品測得之數據帶入判別式，如所得之值＞0，為中國產之大陸香菇；如所得之值＜0，則為日本產段木香菇。據該研究所指出，99﹪以上之乾香菇可藉由此方法判別原產地。

日本乾香菇幾乎全部以段木生產，太空包香菇則全數供應鮮食消費市場。因此一旦發現太空包生產之乾香菇，即可認定非日本原產香菇。另2002年修訂之JAS標示法規定，市場販售之乾香菇，除需明確標示產地外，亦需註明「原木栽培」或「菌床栽培」（即太空包栽培）。此外，日本農林水產省亦輔導特用林產振興會推動「日本產原木香菇」標章，供消費者購買時之參考。

韓國香菇栽培模式大致與日本相同，然因該國太空包香菇栽培技術尚未穩定，因此仍以段木栽培為主。韓國香菇多以鮮菇形態銷售，少量製成乾香菇。中國大陸鮮香菇因檢疫問題，不易進入韓國市場，而乾香菇因無檢疫問題，且韓國政府對乾香菇採開放政策，因此市場上隨處可見廉價之中國乾香菇。惟韓國法令規定，乾香菇必須標示原產地，如有偽標情況，則課以罰則。另該國鮮香菇產地價格約每公斤7-8千韓元（約新台幣236-270元），乾香菇產地價格約每公斤7萬韓元（約新台幣2,360元）。據該國進出口統計資料顯示，近幾年乾香菇年出口量僅約200公噸，且多輸往香港、日本、新加坡、美國等地，因此近年多數報運自韓國之我國進口乾香菇，申報價格約每公斤300元，雖持有韓國產地證明，其確實原產地仍待進一步查證。
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日本及韓國香菇產地鑑定技術暨產銷資訊蒐集

一、緣起及目的：

我國自91年1月1日加入世界貿易組織（WTO）後，香菇採關稅配額方式開放進口，惟仍暫未開放大陸香菇進入國內市場。鑑於部分貿易商基於利益考量，以走私或轉第三國名義矇混進口大陸香菇，本會除協調海關配合嚴加查緝外，另為協助海關初步鑑定可疑之產品，業於90年召集所屬試驗改良場所，分別成立稻米、水果花卉、雜糧蔬菜特作、林產品、畜產品、漁產品等六個協助鑑定小組。然對乾香菇原產地鑑定仍屬外觀性狀判定。

日本財團法人日本香菇中心─蕈菌研究所結合顯微鏡檢查、肉質調查（彈性、厚度等）及元素（包括鋅、鉀、磷、鐵等14種）含量測定等方法，開發完成香菇產地鑑定技術，並已將該技術轉移該國農林水產消費技術中心，實際運用於香菇原產地鑑定。該技術如能引進國內使用，對香菇原產地鑑定及日後農產品原產地標示制度之推動，具正面意義。該技術之重點在於利用大量已知不同產地樣品進行前述測定與調查，以建立判別方程式。另近二年海關送本會協助鑑定之香菇貨樣，九成以上申報自韓國進口，然鈞會協助鑑定小組蒐集之韓國香菇樣品有限，應持續蒐集俾建立產銷及圖樣資料庫，實質提昇協助鑑定準確度。

二、執行期間：2005年05月15日至05月27日
三、工作行程：

	日期
	行程
	概述

	5月15日（日）
	台北—大阪—鳥取
	行程

	5月16日（一）
	鳥取—東京
	1、 參訪財團法人日本香菇中心-蕈菌研究所，瞭解香菇產地鑑定技術。

2、 拜訪香菇栽培農戶，蒐集樣品。

	5月17日（二）
	東京—埼玉
	1、 拜訪農林水產消費技術中心-瞭解香菇產地鑑定技術實際運用情形。

2、 拜訪香菇栽培農戶，蒐集樣品。

	5月18日（三）
	東京—埼玉—久喜
	1、 拜訪全農椎茸事業所，瞭解日本香菇產銷情形及產地標示執行情形。

2、 參訪菇類交易情形。

	5月19日（四）
	埼玉—東京
	1、 參訪農產品批發及零售市場，蒐集香菇樣品。

2、 拜訪香菇栽培農戶，蒐集樣品。

	5月20日（五）
	東京—台北
	返程

	5月23日

（一）
	台北—首爾
	一、行程
二、拜會駐韓國代表處經濟組

	5月24日

（二）
	首爾—水原—廣州—首爾
	一、拜會農村振興廳農業科學技術院
二、拜會京幾道農業技術院菇類研究所

	5月25日

（三）
	首爾—華城—天安—首爾
	一、拜會種菌培養所
二、參訪香菇栽培農戶家

	5月26日

（四）
	首爾—陰城—良才洞—首爾
	一、拜會種菌培養所及參訪香菇栽培農戶
二、參訪農業協同組合Hanaro Mart

	5月27日

（五）
	首爾—台北
	返程


四、日本考察：

此行透過台北駐日經濟文化代表處經濟組協助安排相關單位參訪及拜會事宜，並蒙該組戴德芳秘書全程陪同及協助洽農林水產省蒐即日本主要香菇栽培品種樣品，茲將赴各單位參訪情形分述如次：

(一)菌蕈研究所：

屬政府支助之民間財團法人機構，隸屬於財團法人日本香菇中心，成立迄今60年，為世界上少數歷史優久之菇蕈研究所之一，目前有10位研究人員，從事原木香菇改良及技術推廣，與鳥取大學進行交流訓練。另外尚研究黑木耳及平菇，以提高品質、產量及降低成本為目標。

    該研究所福政幸隆副所長指出，目前日本每年自中國進口9,000公噸乾香菇，價格900－1,000元日幣/公斤；自韓國進口2,000公噸，而日本自己生產3,000－4,000公噸，一般產地價格為4,000元日幣/公斤。香菇品種可利用DNA加以區別，但中國、日本及韓國有許多相同的栽培品種，以DNA判別產地有困難。日本市場有出售中國及韓國產之香菇，其形態不同，但中國生產之香菇有些品質較優者，由外觀不易與日本產香菇區別。日本乾香菇全部為原木栽培生產的，而生鮮香菇60%為菌床生產，40%為原木栽培。日本產乾香菇出口到台灣非常少，但台灣進口自日本之乾香菇記錄卻很多，一般日本產乾香菇均未剪柄，但在台灣標示日本產之乾香菇卻有剪柄，所以應該非日本所生產。

菌蕈研究所協助政府鑑定乾香菇原產地，惟不接受業者委託鑑定，而由日本大分縣(日本香菇主要生產地)及政府抽檢樣品，送交菌蕈研究所進行鑑定，鑑定結果提供政府是否對該業者進行調查，如調查結果確定產地標示不實時，將會遭受取締，其罰金最高可達一億元日幣。該所開發之香菇原產地鑑定技術，主要包括：

(1) 顯微鏡檢查：日本原木生產的乾香菇柄基部會附帶原木的內樹皮，而中國產香菇有90%為菌床栽培，所以柄基部不會附著原木樹皮。

(2) 乾香菇切半，以20℃水浸泡一天，檢測其吸水膨脹率，一般菌床栽培之香菇厚度增加約20 %，原木栽培者則增加50 %，而菌床栽培且有剪柄者，幾乎不增厚。另外彈性測定，則以探針刺入組織，透過電腦測定。

(3) 菇體元素分析：將香菇除去菌褶，取菇肉加入硝酸以微波加熱分解，溶液再以弱酸分解，然後利用ICP儀器分析，測定15種元素，依照元素含量來區分日本和中國產香菇，其收集各地不同品種之取樣必須在100個以上。同一國家元素含量之差異小，不同國家之差異則較大，其準確性高達99%。每年必須繼續收集樣品分析，以便修正判別公式。

(二) 原木香菇栽培農戶：

1.塑膠布溫室菇舍室內栽培模式：使用櫟木作原木栽培，採用702號品種，主要生產生鮮原本香菇。接種後走菌6個月，浸水後移入塑膠布溫室菇舍開始出菇採收，一年採收7次，同一原木可重複使用4年。鮮菇產地售價為，塑膠袋裝者每150公克230日圓，拖盤裝者每100公克180-190日圓。

2.野外林地栽培模式：

(1) 齊藤 良弘氏(47歲)：有18年栽培經驗，年種植量為7〜8,000枝原木，原木都向木材商購買，但為節省成本，均自行伐木，採用115號及169號香菇品種，種植場所有一處，以杉木林和檜木林為主，採用地下水，約在5月接種，隔年秋天開始出菇，可生產5年，採收後有6台乾燥機進行烘乾，生產量平成16年(2004年)有1,500公斤，平成17年(2005年)為1,600公斤。在此種平地從事原木栽培之農戶較少，大多數在山上經營。

(2) 秋山 初男氏(61歲)：從事香菇栽培29年，年種植量為8〜9000枝原木，原木採用較粗之櫟木和櫌木，以12－13年樹齡最佳，也採用115號及169號香菇品種，種植場所有5處，以杉木林和檜木林為主，其栽培特點為以機械進行一次多孔打洞，孔較深，約二倍菌種塊深度，保留有空間使菌絲生長較快速，並且植菌後在其孔上塞保利隆塞以利保濕，經半年走菌即可出菇，第一年出菇率為30%，第二年可達100%，可生產採收7年，5台乾燥機進行烘乾，乾燥時間整朵香菇需24－36小時，切片者為4－5小時。生產量平成16年(2004年)有1,500公斤，平成17年(2005年)為1900公斤，乾香菇平均價格為4,500元日幣/公斤，年產值約8,000萬元日幣。

(三)農林水產省林野廳：

JAS標示法於2002年修正，加強對原產地標示不實者，課以罰責及罰金並公佈違法業者。規定香菇需標示原產地，且乾香菇要標示原木或菌床生產的；日本菇與中國菇可以混合販售，但必須標示其百分比，例如「日本產70 %、中國產30%」，產地標示之鑑定單位有：菌蕈研究所、農林水產消費技術中心及森林綜合研究所。

林野廳特用林產對策室鈴木信哉室長表示，近年中國香菇成長快速，日本政府擔心其農藥殘毒問題，自2001年開始進行管制而限制了中國進口香菇量，因此目前日本國產香菇之產量及價格均有回升。日本進口香菇由厚生省進行檢查，而市面上販售者，則由縣市政府抽檢。在日本，香菇品種有登錄者不可輸出國外栽種，否則違法，品種如有糾紛發生時，由森林綜合研究所進行DNA分析檢驗判別。JAS標示法實施取締產地標示不實者之後，日本產與中國產乾香菇價格有明顯區隔，目前日本乾香菇平均價格為中國乾香菇之兩倍。

(四)農林水產消費技術中心：

農林水產消費技術中心原屬政府機關，於西元2000年法人化後，屬於獨立行政法人機構，其主要業務為：(1)消費者對應業務，(2)JAS關係業務，(3)國際化對應業務，(4)調查研究業務。謹就其主要業務分述如后：

(1)消費者對應業務：包括食品品質及標示之調查分析、食品農藥殘留、抗菌性物質、放射能及重金屬等調查分析、食品安全性及污染緊急事件處理之調查分析、消費者諮詢、食的安全安心相關情報收集提供推展、講習會講師派遣、檢查分析方法之技術指導。

(2) JAS關係業務：包括登錄認定機關之審查、認定業務規程等之認定、登錄認定機關之監督、加工食品品質標示基準之監視、食品標示正確性之確認、JAS規格調查調整。

(3) 國際化對應業務：包括國際食品規格化、國際標準化機構/TC34等之國內審議團體、國際技術協力、擔保法關係業務。

(4) 調查研究業務：包括農產物無機元素組成分析之產地判別、品種DNA分析判別、加工食品中GMO混入率之定量、多種殘留農藥快速化一齊分析法之開發。

有關乾香菇無機元素組成分析之產地判別技術，目前測定29種元素185個樣品(包括日本、中國及韓國)，分析結果差異較大之元素，選取作為判別式建立之用，此技術在原木生產的乾香菇與菌床乾香菇判別準確度為99%，而日本原木香菇與中國原木香菇判別準確度為91%，綜合以往研究，此原產地判別法並非100%準確，也非唯一判別法，仍需輔以其他判別方法。

(五)全農椎茸事業所考察：

全農椎茸事業所主要業務：(1)乾香菇拍賣交易，(2)香菇生產指導及生產情報提供，(3)菌種等資材之供應，(4)乾香菇銷售推廣宣傳。菌蕈研究所有派駐此地之技術主管及技師。

該所乾香菇拍賣交易量，平成14年(西元2002年)為709公噸，平成15年(西元2003年)為605公噸，平成16年(西元2004年)為540公噸，全國47縣中有39縣在此所進行乾香菇交易，目前交易量約600－700公噸。全日本有兩處此種規模較大之乾香菇交易所，以全農椎茸事業所交易量最大，另一處在靜岡縣，交易量約200公噸，其他各地有小交易所。

全農椎茸事業所有55家業者登記為會員，參訪當天共有500件乾香菇由25家商社進行投標，此事業所於春季及秋季之每週三進行拍賣交易，一般栽培農戶都先將乾香菇經過分級後再送至此地，如針對廠商要求大量供應時，全農椎茸事業所會進行分級，目前全農椎茸事業所的乾香菇規格表為全國大多數業者所採用。此所全年平均拍賣價為4,000元日幣/公斤，惟出口乾香菇之平均價格為3800元日幣/公斤。

(六)日本特用林產振興會：

日本特用林產振興會管轄之特用林產物包括：燃料、樹實類、山菜類、菇菌類、特用樹等、藥用植物及樹脂類，主要業務：(1)廣告宣傳活動，包括「特產情報」月刊之發行，(2)需要及消費擴大活動，包括菇類料理促銷，(3)生產經營技術之普及與啟蒙，(4)菇類栽培之養成及登錄，(5)林野廳輔助事業之實施。振興會組織架構有理事會，含正副會長、專務理事及理事，另有監事及評議員會，理事會之下分為三個部會：第一部會主管菇類關係業務，第二部會主管木質燃料關係業務，第三部會主管特用樹關係業務。其會員有正會員、特別會員及贊助會員，正會員為各縣特用林產振興會或協會，特別會員為政府相關機關，贊助會員為民間企業。

該會專務理事大塚洲弘表示，中國生產進口至日本之乾香菇，1985年有1〜200公噸，1990年增加為2,000公噸，而日本國產有11,000公噸，到1995年中國進口為7,500公噸，與日本國產8,000公噸相近。中國進口乾香菇為菌床栽培，口味較差，為區別日本與中國生產之香菇，振興會於1995年推出「原木乾香菇標章」，中國產地也要標示。此種標章對業者沒有強制性，全國有75 %有標示，25%無標示，標章有登錄業者有200家，需向振興會申請購買，不受理個人申請標章，必須透過振興會會員保證才可核發。標章使用時，包裝上須標示生產者，因此可根據生產者檢查是否為標章使用會員，以取締不法者。每年二次全國進行標章標示是否屬實調查，以抽樣檢查鑑定，如鑑定結果有懷疑是不實使用標章時，振興會將呈報農林水產省，再由農林水產省通知各地相關機關進行調查，再進行處理，如調查結果為不實使用標章者，將被強制停止使用該標章。經過日本政府採取許多措施後，消費者恢復對日本香菇的信賴度，在2000年價格及產量均回升，因而挽救了日本香菇產業。

目前日本生產的乾香菇全部是原木栽培的，而生鮮香菇60 %為菌床栽培、40%為原木栽培。近年日本香菇產量不足，部份靠進口，因此政府有日本原木香菇再生計畫，欲提升香菇栽培數量。日本香菇市場，以同級品比較時，消費者喜愛程度高低依序為：日本菇、韓國菇、中國菇。據日本調查，日本香菇在台灣有市場，但目前台灣市場上有中國產香菇卻標示為日本生產的情形，台灣海關曾經送樣品至日本鑑定，結果非日本所生產，調查指出日本乾香菇價格在3,500元日幣/公斤時，在台灣市場還有競爭力，以作為禮盒贈品為宜，未來要辦促銷活動。

(七)日本考察心得：

1.日本香菇產業現況：日本產香菇為原木栽植，大陸產香菇有原木及菌種包培植兩種，一般皆認為原木栽植口感較菌種包培植者佳，亦沒有農藥殘留問題，日本產香菇之市場價格較大陸香菇貴三倍以上，故有業者以大陸原木栽植香菇甚或以菌種包栽植香菇混充日本產並於市場販售賺取不當利益，一般民眾無法從外觀上辨別香菇來源產地，故消費者權益僅能從政府確實要求業者正確標示產地上得到確保。日本政府並未禁止大陸香菇進口，為確保消費者權益及保障栽植香菇農民的生計，僅能依據農產品標示法取締產地標示不實的產品並處以重罰，每年於全國各地之販售場所抽檢乾香菇產品，以分析鑑定技術首先篩檢出可疑之產地標示不實產品，再更進一步調查要求業者提出香菇來源或交易價格之相關證明文件等等措施，證明其不法行為且為處罰之依據。

2.產地鑑定技術考察心得：目前日本的產地鑑定技術可分為三大部分；

（1）顯微鏡觀察：香菇傘肉組織於原木及菌床栽培間並無明顯差異，但原木乾香菇大多在菇柄的前端包附樹皮組織，所調查的樣品中有一半左右能藉由顯微鏡觀察分辨出是原木或菌床香菇樣品，惟原木栽植品間並無法藉由此項技術分辨產地為日本或大陸。

（2）浸水物理特性調查：日本原木及大陸菌床香菇浸水試驗比較肉質差異。

(a)測量吸水後的重量增加率（吸水後重量／吸水前重量）：大陸菌床香菇吸水後的重量增加率較小。

(b)吸水後傘肉厚度增加率（吸水後傘肉厚度／吸水前傘肉厚度）：大陸菌床香菇吸水後的傘肉厚度增加率較小。

(c)測量吸水後的傘肉彈性：測量針具插入初期變化及穿透傘肉所需能量，此特性之差異可能為原木及菌床香菇口感不同的原因。

（3）元素分析：利用感應耦合電漿分光儀分析香菇中各種礦物質元素含量，日本原木及大陸菌床香菇之某些元素含量有統計上之明顯差異。

將以上之分析數據經由統計函數整理出一辨別函數式，藉以判定香菇之來源產地，辨別之可靠程度可分三部份說明：

1.日本原木與大陸菌床香菇比較：以分析樣品作判斷，其準確率為100﹪，表示判斷準確率的另一尺度誤判率為4.1﹪，若加上顯微鏡觀察法，誤判率降為2﹪。

2.日本原木與大陸原木香菇比較：以分析樣品作判斷，其準確率為 94﹪，誤判率為10.9﹪，故若同樣為原木栽培品，其鑑別度則較差。

3.大陸原木與大陸菌床香菇比較：誤判率僅為0.4﹪，準確度相當高。

以元素分析作為產地鑑定方法是一可行之道，但所求出之辨別函數式並非永久不變，一段時間後（每一至二年）需取樣分析，以斷定辨別函數式之可靠性，亦或需作參數上之修正。

五、韓國考察

(一)農村振興廳農業科學技術院及農業技術院菇類研究所：

振興廳應用微生物科為韓國中央機關研究單位，研究菇菌類及其他農產微生物，菇類研究包括香菇、松茸、金針菇、鮑魚菇。農業科學技術院設有農業環境系、農業生物學系、農作物安全系及農村資源開發所。
韓國對於中國進口乾香菇沒有限制，市面上乾香菇大部份是中國生產的，少數為韓國產，中國產乾香菇價格僅為韓國產的十分之一；而生鮮香菇不准進口，所以市場上生鮮香菇全部是韓國生產的，韓國產香菇幾乎全內銷。

韓國香菇產地標示必須明確，有專責單位負責稽查，如查到標示不實，將受罰。目前市場上品種沒有DNA鑑定，但研究單位有進行研究。

 (二)種菌培養所：

韓國原木香菇菌種有7個品種，大部份是日本種，少數為韓國種，而以菌筒(太空包)栽培者佔極少數。目前韓國香菇市場絕大多數為鮮菇，銷售較佳，乾菇佔少量，且大多數為中國進口。中國產與韓國產乾香菇以色澤及含水量來區別，一般商人均有判別能力。以前韓國乾香菇有出口到日本，目前已經很少了。韓國香菇菌種沒有出口，依據種苗法菌種場必須登記才可營業，目前菇農收入較其他農作物農戶為高。

 (三)參訪香菇栽培農戶

韓國香菇絕大部分是原木栽培，原木香菇大部份作為鮮銷而不剪柄，少部份乾燥不剪柄外銷日本，原木栽培乾香菇較太空包栽培者為堅硬，韓國產花菇價格為10萬元韓幣/公斤以上。而太空包栽培佔極少數，大多採用中國大陸栽培技術，太空包栽培之香菇全部以生鮮銷售。原木或太空包生產之鮮菇價格依照品質而定，不一定原木生產的較高價，太空包栽培生產之香菇也有品質很優良的。栽培香菇之原木一般使用2年，較粗原木可用4－5年，原木取自韓國本地，平均產量為每支原木生產8公斤鮮香菇。

 (四)韓國考察心得

1.韓國香菇產業現況：韓國香菇市場以鮮香菇為大宗，全部皆為國產品，沒有中國鮮香菇進口造成的困擾問題；乾香菇則有零星販售，主要為中國產品。國內鮮香菇以原木栽培為主，近年來亦有農民以菌床（俗稱太空包）栽植，惟數量並不大。韓國對香菇的喜愛程度似乎沒有日本或台灣來的高，食用方式亦以鮮食為主，此或許為中國產品未在韓國造成問題的原因之一。

2.產地鑑定技術考察心得：由於韓國以鮮香菇為主，佔99%市場，中國進口乾香菇僅佔極少比例，且並未發現中國乾香菇低價高賣的情況，另外對農產品產地標示亦似乎不如日本執行之嚴格，故沒有產地鑑定的需求，亦沒有相關技術之發展。

六、香菇樣本收集

乾香菇樣本的收集為產地鑑定之必要工作，以作為不同產地間之比對及分析樣本，樣本數越多、樣本分布地區越廣，其鑑別的可靠度則越高，惟基於考察時程有限，參訪單位不同，無法全面性的收集樣本，僅能從市場上收集樣本。

(一)日本乾香菇樣本收集情況：日本行參訪地點為鳥取縣及東京都，拜訪對象主要為政府主管機關、香菇研究單位、民間財團法人協會及農產品販售事務所等，故香菇樣本之取得集中於該兩地之生鮮超市或市集，樣本量共計有13種不同產品包裝，另由駐日代表處經濟組戴德芳秘書協助洽農林水產省林野廳蒐集大分縣、宮崎縣、靜岡縣、岩手縣等主要產區栽培品種115、290、241等品種樣品31件。

 (二)韓國乾香菇樣本收集情況：韓國參訪地點集中於漢城週邊地區，因韓國香菇以鮮食為主，乾香菇大多自中國大陸進口，因此乾香菇樣本之收集較困難，僅收集到6個樣品。

七、檢討與建議

（一）台灣目前大陸香菇仍受管制不准進口之際，市面上卻充斥許多大陸香菇是不爭的事實，而業者卻謊稱是日本或韓國進口者，其實業者均心知肚明卻違法販售，但政府執行查緝時，常受到業者質疑鑑定方法之可靠性與科學性，因此未來不論是被海關扣留調查或市面上之抽樣調查，於更進一步調查或查扣前，皆需提出明確有利證據，證明其產地來源，故產地鑑定技術的確立有其必要與急迫性，且將來更新、更正確產地鑑定的方法亦需繼續研發，以因應未來市場開放後的需求。

（二）產地鑑定的目標為辨別來源產地，所收集的香菇樣本需包括台灣產、大陸產、日本產及韓國產等，又有原木或菌床栽培的區分；同一國家之樣本數越多、產地分布越廣，分析鑑定結果則越準確及可靠。日本與台灣同樣有被大陸香菇攪亂交易市場的問題，日本並想了解其香菇於台灣市場的接受性如何？不論將來大陸香菇、日本香菇、甚或韓國香菇是否正式且合法於台灣市場上販售，基於確保消費者權益及保障栽植香菇農民的生計，日本的做法的確有值得學習的地方。
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