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內容摘要：

中國大陸為世界首屈一指的大蒜生產國，舉凡生產面積、年生產量、年出口量均為世界之最。中國幅員遼闊，據統計中國共有22個省有大蒜生產。依種植時間及區域不同可分成六大生產區。重要的生產基地:1.山東金鄉縣2.河南杞縣3.河南中牟縣4.江蘇射陽縣5.山東蒼山縣6.山東魚台縣7.山東萊蕪縣等。

大陸地區大蒜品種繁多共148種之多，依中國蔬菜品種志記錄共40種紅皮蒜及38種白皮蒜。其中馳名中外之名優蒜種有新疆吉木薩爾白皮蒜、山東蒼山白蒜、上海嘉定白蒜及太倉白蒜，並稱為中國四大白蒜。其它名優蒜種有陜西蔡家坡蒜及遼寧開原大蒜、天津寶坻紅皮蒜、溫江紅七星等。另外改良蒜又稱蘇聯紅皮蒜，於1957年從蘇聯庫班蔬菜研究所引進，並選育成山東金鄉白皮蒜、魯衣大蒜，河南的宋城大蒜、九都大蒜及江蘇徐州白皮蒜。所選育出這一系列白蒜品種，目前為中國內銷及出口的重要品種。

儘管大陸各地皆有大蒜生產，但仍以山東、河南及江蘇省所產之白蒜為零售或批發市常場之大宗，具有價格與品質上的優勢，面對這樣的趨勢，過去古老大蒜產區如嘉定及太倉，紛紛以將種蒜重新產品定位或強調其營養價值來面對國內的競爭，南方各地因產期較早，仍佔有部份的產期優勢，雲南則以其所產之獨蒜稱霸各批發及零售市場。大陸食用蒜每公斤平均售價約台幣7-15元，對台灣蒜具有相當之價格優勢。此行共收集了11個品種20個樣本，並建立各項性狀資料，期能對大陸蒜頭有更進一步之了解與認識，避免大陸蒜不當之轉口貿易。

另中國大陸食用菌資源十分豐富，種類及產量亦居世界首位，在市場銷路上對台灣造成影響，因此收集中國大陸菇類栽培生產、品種、加工利用、銷售等資訊，供我提升和研發相關技術並作為我因應對策參考，同時建立大陸香菇基本鑑定圖鑑資料，作為查緝走私鑑定依據，均有其必要性。

我國加入WTO後，原管制進口之香菇採關稅配額方式開放進口，惟中國大陸地區產品暫未開放，然大陸地區香菇產品轉第三國進口之情況時有所聞，為提昇本會「雜糧蔬菜特作協助鑑定小組」對進口香菇產品鑑定之準確度，前往收集中國大陸香菇產銷資訊，以建立大陸香菇基本鑑定圖鑑資料，與本土產香菇對照，作為進口香菇產品鑑定依據。同時考察大陸其他菇類栽培生產、品種、加工利用、銷售等情形，供我提升相關技術之參考；對我國目前及未來較具競爭性之大陸菇類市場調查，以作為我因應對策參考；並蒐集大陸菇類菌種，供研究與開發之用。
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壹、大蒜產業考察
一、緣起及目的：

我國加入WTO後，原管制進口之乾蒜球及香菇等敏感性農產品採關稅配額方式開放進口，惟大陸地區產品暫未開放，然大陸地區產品轉第三國進口之情況時有所聞，為提升本會「雜糧蔬菜特作協助鑑定小組」對進口農產品鑑定之準確度，並收集相關產銷資訊以建立資料庫，派遣本會中部辦公室股長莊老達、技士方怡丹及「雜糧蔬菜特作協助鑑定小組」成員會同農業試驗所吳副研究員寬澤、臺中區農業改良場蕭助理研究員政弘，赴大陸地區蒐集該區生產之主要大蒜及香菇之相關資料，以建立各品種外觀型態性狀、栽培地區、產期等之產銷資料庫。

二、執行期間：2003年9月13日至9月21日

三、工作行程：

1.九月十三日（星期六）

10：00 搭CI605赴香港

13：25 搭CZ304赴廣州

15：40 赴廣州江南農副產品批發市場瞭解大蒜產銷現況

2.九月十四日（星期日）

09：00  赴廣州梯雲市場瞭解大蒜產銷現況

14：05  搭MF8334 赴廈門

16：00  參訪農友種苗中國有限公司

3.九月十五日(星期一）

08：00  赴廈門農副產品批發市場瞭解大蒜產銷現況

10：00  赴廈門同安區新圩鎮古宅村瞭解該區大蒜品種及栽培技術

14：00  赴廈門好又多超市瞭解產銷現況

17：55  搭 MF8549 赴上海

4.九月十六日（星期二）

10：00拜訪嘉定區人民政府邵林區副區長瞭解嘉定白蒜之品種與產銷

14：00拜訪江蘇太倉市農業技術推廣中心主任蕭海明瞭解太倉白蒜之品種與產銷

5.九月十七日（星期三）

10：00  赴上海市農業科學院拜訪吳愛忠院長瞭解該所研究現況

12：20  搭MU5593 赴濟南

14：00  驅車轉赴濟寧市

6.九月十八日（星期四）

10：00  赴金鄉縣拜會該縣李克學副縣長瞭解該區大蒜產業現況

12：00  赴宏昌貿易出口公司瞭解大陸地區大蒜出口現況

14：00  赴濟寧市賽瑪特量販超市瞭解產銷現況

7.九月十九日（星期五）

09：00  驅車前往濟南市

16：30  搭SC501赴北京

8.九月二十日（星期六）

 9：00  赴北京新發地蔬果批發市場瞭解產銷現況

18：00  赴王府井大街收集大蒜有關書籍

   9.九月二十一日(星期日)

09：00 赴北京家樂福瞭解產銷現況

    13：00 搭CA109赴香港

    18：45 搭CI616  回台灣

四、大陸地區大蒜產業及品種收集概況

中國位於亞洲的東部，東北接朝鮮，東隔黃海與日本相望，西與印度、不丹、尼泊爾、阿富汗相鄰，南和越南、緬甸、寮國接壤，北與蒙古為鄰。土地面積9百59萬平方公里。地勢由西向東逐次下降。大部份地區位於北溫帶及亞熱帶地區。屬季風氣候區，全國夏季普遍高溫，降雨較多，冬季則南北溫差大。大蒜為中國首要的創匯蔬菜，種植面積2001年為585,273公頃及2002年為630,273公頃，產量為2001年7,894,066公噸及2002年8,694,066公噸，出口量2001年出口量546,506公噸，不管是種植面積、產量與出口量，中國之大蒜產業居世界之龍頭地位，為滿足國內外市場對大陸蒜之需求，大陸地區成立許多大蒜生產基地。主要生產基地分佈:1.山東省2.江蘇省3.安徽省4.河南省5.廣東省6.廣西省7.陜西省。貴州也有小部份盆地種植，其中以四川、雲南、山東種植規模最大。重要的生產基地有:1.山東省金鄉縣(33,000公頃)，2.河南省杞縣(23,000公頃)，3.河南省中牟縣(20,000公頃)，4.江蘇省射陽縣(13,000公頃)，5.山東省蒼山縣(13,000公噸)，6.山東省魚台縣(8,000公頃)，7.山東省萊蕪縣(6,700公頃)。

中國大陸幅員遼闊，東西南北耕作條件差異極大，據統計共22個省有大蒜生產。依種植時間及區域不同中國大蒜被分成六大生產區：1.內蒙古海拉爾至黑龍江黑河市以北地區：播種期為4月底，收穫期為8月底，生育期110-120天，蒜球每公頃平均產量15-18.8公噸。2.甘肅民樂至內蒙呼和浩特至吉林延吉市以北及北緯49度以南地區：播種期為4月初，收穫期為8月初，生育期120-125天，蒜球每公頃平均產量15噸。3.西藏拉薩到山東德州與甘肅德州到吉林延吉市經內蒙呼和浩特所包圍之區域：播種期為3月初，收穫期為7月中，生育期110-110天，蒜球每公頃平均產量9公噸。4.福建泉州至雲南昆明以北，西藏拉薩至山東德州以南地區：為中國最重要的大蒜產區，播種期為8月至10月底，夏季收穫，生育期180-270天，蒜球每公頃平均產量7.5噸。5.東經105度以西，福建泉州至雲南昆明以南地區：播種期為9月至12月中，生育期150-260天，蒜球每公頃平均產量12噸。6.西北部地區：包括青海，西藏及甘肅地區，此區大蒜生育良好，蒜球每公頃平均產量7.5-13.5噸。依播種期及皮膜顏色區分，大陸蒜可分為七大類，分別為：1.秋播白皮大瓣:：蒜型扁圓或圓錐形，瓣數6-12瓣，產區為新疆、山西、貴州、湖北、山東、江蘇及上海嘉定。2.秋播白皮小瓣種，每球20-40瓣，主要作為青蒜、蒜黃、加工(醃漬、鹽漬及醋漬)，產區山東安丘、河北永年及安徽舒城。3.春播白皮大瓣種：球型較秋播大瓣種小，多分佈於北緯四十度以北，產區內蒙、吉林、黑龍江西部、青海、西藏及四川西部4.春播白皮小瓣種，分佈於北緯44度-50度地區，產區為吉林農安、內蒙海拉爾以北。5.秋播紅皮大瓣種：栽培於北緯36度以南，山東嘉祥、山西、四川成都、湖北湘樊、湖南茶陵、江西上高及都昌、福建彰州。6.春播紅皮大瓣：北緯38度以北及低緯度高海拔地區。產區山東寧津、河北定州、天津保定，山西應縣及清澗、內蒙、吉林延吉、黑龍江、甘肅民樂，青海及西藏高原。7.春播紅皮小瓣種：分佈於南方省份。產區四川成都、貴州、青海、廣東、福建及天津保定。

大陸地區大蒜品種繁多，據統計共有148種之多，依中國蔬菜品種誌記錄共40種紅皮蒜及38種白皮蒜。其中馳名中外之優良蒜種包括新疆吉木薩爾白皮蒜、山東蒼山白蒜、上海嘉定白及太倉白蒜，並稱為中國四大白蒜。其它優良蒜種有陜西蔡家坡蒜及遼寧開原大蒜、天津寶坻紅皮蒜、溫江紅七星。改良蒜又稱蘇聯紅皮蒜，為山東農業大學園藝系教授李家文於1957年從蘇聯庫班蔬菜研究所引進，所產蒜球80-90%直徑大於5公分，瓣形整齊且獨特腹面上部隆起，下部凹入，易與其它品種區別，蒜衣一層光澤易剝離，在肥水充足情況下豐產潛力大。由此選育而成的品種有山東金鄉白皮蒜、魯衣大蒜，河南的宋城大蒜及九都大蒜，江蘇徐州白皮蒜，目前均為中國內銷及出口的重要品種。

此次考察主要從華南開始至華中在轉往華北拜訪主要的大蒜生產基地，並考察各地之批發與零售市場瞭解大陸地區流通市面的主要之蒜種與產銷情形。

（一）大蒜生產基地---------廈門市同安區新圩鎮

廈門市同安區新圩生產之古宅大蒜又稱「蒲蒜」，過去常年種植面積約9000畝，近年來隨著北方蒜大舉攻佔中國國內外市場，近年來面積正逐年減少，目前僅剩3000多畝，約計200公頃。種植期為每年新曆9-10月，採收期為3-4月。採收後上架晾乾，出口時再經剪桿、剪根及挖底。過去主要出口市場為日本。古宅大蒜為一種紅皮蒜，其耐熱性較佳，可提早種植，產期較北方蒜提早2個月採收，加以北方蒜採收後需經一個月的乾燥(約7月後)方可裝箱外銷，因此古宅蒜仍具一定的出口優勢。由於栽植早，但目前以青蒜生產為主，主要銷往新加坡、馬來西亞及印尼。古宅大蒜每畝產量為1.5-2公噸。售價每公斤為人民幣3-3.2元(含梗)。

（二）大蒜生產基地---------上海市嘉定區

嘉定白蒜為嘉定地區的主要經濟作物，至今已有七百多年的種植歷史，曾獲中國國家經貿部頒發的出口商品榮譽證書，是嘉定區農業傳統出口創匯的主要產品，70-80年代曾大量銷往印尼，其主要特點是色澤潔白、蒜實肥大、肉質脆嫩、辣味濃烈、久耐貯藏。

過去種植高峰期面積曾高達38,000畝(約2,500公頃)，隨著上海地區的發展與開發面積擴大，目前種植面積正逐年縮減，約僅剩200公頃，部份生產基地並移向外省縣。每年10月上中旬種植，5月下旬採收，產量每公頃6,500-7,500公斤。種植品種有嘉定1號俗稱嘉定白葉，蒜辦數4-6瓣，嘉定2號俗稱嘉定黑葉，蒜瓣數6-8瓣，目前以嘉定2號為主要栽培種。品種退化與耕地面積不足為該區現今面臨的問題，嘉定區農業單位目前已加強選種及推廣縮小種植行距，都是當前該區提高大蒜品質與產量的主要方法。近二十年來北方大蒜產區的崛起也威脅到嘉定蒜市場之佔有率，目前嘉定蒜以「種蒜」生產定位，主要外銷各國供青蒜生產使用，目前每公斤約人民幣十元，非典（SARS）期間青蒜每公斤賣到12元人民幣，隨著面積越來越少，常與太倉蒜一起出口，故混稱為嘉太白蒜。目前仍出口日本、韓國及多明尼加等國，出口蒜徑標準為4公分。

（三）大蒜生產基地---------江蘇太倉市

太倉白蒜是中國四大名蒜之一，在該地種植已有千年歷史，太倉白蒜以其品質優良、色澤潔白、蒜形圓整、囊少瓣大(5-7瓣)，肉質鮮、嫩、脆、糯，辣味濃醇，貯藏期長等特點顯著，產品暢銷東南亞市場，並在國內外享有盛名。太倉白蒜產品包括青蒜、蒜苗和蒜頭，其大蒜蒜球稱為”太倉白蒜”。太倉白蒜曾獲中國經貿部領發的優質產品榮譽證書，1999年被中國農學會評為”全國高產優質高效農產品”。

產銷情況在70-80年代面積約20,000畝左右，總產量2-4,000噸，總產值160萬元人民幣。80-90年代面積2-40,000畝，總產量7,500噸左右，總產值650萬元人民幣。90-2000年面積4-60,000畝，總產量1.5-20,000噸，總產值1,800萬元人民幣。21世紀初面積20,000畝左右，總產量8,000噸左右，總產值1,200萬元人民幣。銷售至香港、台灣、印尼、新加坡、韓國、日本、馬來西亞等東南亞國家和地區，其中對日本出口已有21年之久，出口蒜徑標準為4.5公分以上，目前對日本出口每噸為1千美元。

太倉白蒜，其品種基本上與嘉定白蒜為同一品種，但嘉定蒜經多年選育，其蒜球外觀較為一致，太倉白蒜則較不整齊，每球約5-7瓣，與嘉定白蒜相較，其蒜球外觀較紫紅。每年9月下旬開始種植，隔年5月下旬採收，每公頃產量約1公噸，其中蒜徑4.5公分者佔30-40%，3.5-4公分者佔50-60%，由於價格上並無保證，售價最高每公斤曾高達人民幣9元，最低為1元，今年平均售價每公斤人民幣4元。太倉蒜通常帶梗採收，然後上架晾乾，過去對於基盤之鬚根，通常都不剪除，貯藏後期就要除蟲，因此目前於採收時就將部份基盤與鬚根剪除乾淨。太倉蒜較耐貯藏，過去每外銷10,000噸，就要求其中3,000噸為太倉蒜。

（四）大蒜生產基地---------山東金鄉縣

金鄉縣是中國著名的大蒜之鄉。由於這裏具有溫帶地區四季分明、土質肥沃、雨水充足等優越自然條件，加上金鄉人民廣泛採用先進的種植技術，所產大蒜個頭大、皮白、辣味適中、營養豐富，並具有高出一般大蒜幾倍的藥用價值，受到國內外客戶的廣泛贊譽，出口100多個國家和地區，金鄉大蒜的出口量占全國出口總量的比重居全國之首。

種植面積最大從1989年的16萬畝到2003年的50萬畝，始總居全國縣(市)之首，在世界上也居縣市之首。因此，2002年榮獲上海大世界基尼斯證書。單位面積產量、總產量均為全國最高。由於當地自然條件優越並採用科學方法種植，金鄉大蒜平均畝產量達1200公斤，最高的達3000多公斤。2003年總產量達60萬噸。

單個蒜頭一般直徑在6公分以上的甲級蒜占70％，出口合格率達90％，為全國最高。近5年來出口量占全國大蒜出口總量的比重始終約80%處于首位，每年4月26日至28日為金鄉國際大蒜節。

大蒜數量批發市場亦為全國最多、最大，全縣22個大蒜批發市場和數百個大蒜批發點，形成一個龐大的金鄉大蒜銷售網。其中金鄉最大的大蒜批發市場──國際大蒜商貿城，長10餘公里，總營業面積50多萬平方米。年交易額3億元，縣內恆溫庫總容量45萬公噸。1998年被農業部命名為”菜藍子工程”鮮活農副產品批發市場。

金鄉白蒜，其品種為由蘇聯引進的紅皮蒜中單株變異篩選而得。其個頭較大，外觀較美，但總產量較紅皮蒜少，每年10月種植，5月採收，採收後挖底，可縮短乾燥期，並將土壤去除。每年八月送入恆溫庫進行貯藏(-2℃－-3℃)，是否進行放射線照射處理，則依各國需求不同而有所差異。特級品出口價每公斤3.4元人民幣。其大蒜之貯藏通常至隔年新蒜採收前為止，對於賣不完者都以廉價出清，銷路並無問題。

（五）、大陸地區大蒜批發與零售

此行共計參訪了3個地區性的批發市場，分別為廣州市江南農副產品批發市場，廈門市農副產品批發市場及北京新發地批發市場。4個零售市場，包括廣州市梯雲市場，廈門市好又多超市，濟寧市賽瑪特超市，北京家樂福超市。1個出口公司，山東金鄉縣宏昌出口貿易公司。1個種子行，廈門市智強種子行。

（一）市場批發價分別為：

廣州：1.白蒜每公斤台幣7.6元

2.香蒜每公斤台幣8.4元(帶根帶梗) 

3.獨實蒜每公斤台幣16.8元。

廈門：1.白蒜每公斤台幣8.4元

2.蒜仁白蒜每公斤台幣6.7元

3.蒼山北蒜每公斤台幣10.8元

4.南蒜每公斤台幣8.4元

5.古宅大蒜每公斤台幣13.4元(帶根帶梗)

上海：1.嘉定二號白蒜每公斤台幣42元

2.太蒼白蒜每公斤台幣25.6元

金鄉：白蒜每公斤台幣14.3元(出口)。

北京：1.白蒜每公斤台幣7.1元。

2.獨實蒜每公斤台幣16.8元

3.蒜仁每公斤台幣10.1元

4.蒜苔每公斤台幣10.1元。

（二）零售價分別為：

廣州：1.白蒜每公斤台幣8.4元

2.獨實蒜每公斤台幣25.2元

3.蒜辦每公斤台幣12.6元

4.蒜苔每公斤台幣21元。

廈門：1.白蒜每公斤台幣15.1元

2.南蒜每公斤台幣12.6元。

金鄉：1.白蒜每公斤台幣13.4元

2.蒜苔每公斤台幣12.6元。

北京：白蒜每公斤台幣8.3元。

大陸地區大蒜品種雖多，但市面上最常見的食用蒜品種還是以白蒜為最多，其次為獨實蒜，其餘品種並不多見，主要作為青蒜的品種則有香蒜、南蒜及紅蒜等品種。
五、大陸地區大蒜產業及品種特性調查

2001-2003年中國大蒜產業調查表
	種植分佈區域
	大蒜主要生產基地分佈:1.山東省2.江蘇省3.安徽省4.河南省5.廣東省6.廣西省7.陜西省。貴州也有小部份盆地種植，其中四川、雲南及山東種植規模較大。

重要的生產基地：1.山東金鄉縣(33,000公頃)2.河南省杞縣(23,000公頃)3.河南省中牟縣(20,000公頃)4.江蘇省射陽縣(13,000公頃)5.山東省蒼山縣(13,000公頃)6.山東省魚台縣8,000公頃)7.山東省萊蕪縣(6,700公頃)

	品種
	大陸地區大蒜品種繁多，依中國蔬菜品種誌記錄共40種紫皮蒜及38種白皮蒜。其中馳名中外之名優蒜種有山東

金鄉白皮蒜、新疆白皮蒜、山東蒼山蒲棵蒜、上海嘉定白皮蒜、陜西蔡家坡蒜、遼寧開原大蒜和天津寶坻紅皮蒜。

目前大陸地區最重要之出口及內銷品種為改良蒜(蘇聯紅皮蒜)經選育而成之新品種有1.金鄉白皮蒜2.魯衣大蒜3.宋城大蒜4.九都大蒜5.徐州白蒜。

	種植面積(公頃)
	2001年：585,273公頃；2002年630,273公頃

	栽種至收成季節月份
	秋播區：每年8-12月播種，隔年3-5月採收

春播區：每年3-4月播種，6-9月採收



	年產量(公噸)
	2001年：7,894,066公噸

2002年：8,694,066公噸

	2003年批發價
	廣州：1.白蒜每公斤台幣7.6元

      2.香蒜每公斤台幣8.4元(帶根帶梗) 

      3.獨實蒜每公斤台幣16.8元

廈門：1.白蒜每公斤台幣8.4元

      2.蒜仁白蒜每公斤台幣6.7元

      3.蒼山北蒜每公斤台幣10.8元

      4.南蒜每公斤台幣8.4元

      5.古宅大蒜每公斤台幣13.4元(帶根帶梗)

上海：1.嘉定二號白蒜每公斤台幣42元

      2.太蒼白蒜每公斤台幣25.6元

金鄉：白蒜每公斤台幣14.3元(出口)

北京：1.白蒜每公斤台幣7.1元

      2.獨實蒜每公斤台幣16.8元

      3.蒜仁每公斤台幣10.1元

      4.蒜苔每公斤台幣10.1元

	2003年零售價
	廣州：1.白蒜每公斤台幣8.4元

      2.獨實蒜每公斤台幣25.2元

      3.蒜辦每公斤台幣12.6元

      4.蒜苔每公斤台幣21元

廈門：1.白蒜每公斤台幣15.1元

      2.南蒜每公斤台幣12.6元

金鄉：1.白蒜每公斤台幣13.4元

      2.蒜苔每公斤台幣12.6元

北京：白蒜每公斤台幣8.3元

	年消費量
	2001年消耗7,347,610公噸

	出口量(年度)
	2001年546,506公噸

	進口量(年度)
	2001年：50公噸

	進口參考價
	到岸價美金0.8元/公斤

	出口參考價
	美金0.38元/公斤

	中國大蒜產業現況
	目前中國不管是內銷或外銷市場，蒜頭都以華北生產之白蒜為主流，市面上僅可見部份獨實蒜。蒜苗用種蒜則有香蒜、紅蒜、北蒜等品種。

	中國蒜進入他國轉入第三國情況
	曾有中轉泰國及越南進入美國及加拿大之情形發生

	中國蒜出口情況
	出口國家包括亞、非、歐、拉丁美洲、北美洲和大洋洲等111個國家地區。近年孟加拉、緬甸、印度、菲律賓、越南、英國、義大利、俄羅斯、加拿大、澳大利亞進口呈上升趨勢，香港、澳門、台灣、德國、法國、美國呈下降趨勢。

中國加入WTO前各國以高關稅、配額制及許可證等方式限制中國蒜進口，加入WTO後各國以植物檢疫，限制中國蒜進口。

	備註：1.根據國際糧農組織(FAO)資料，2001及2002年中國大蒜種植、產量及出口量面積排名世界第一。

      2.台幣匯率以34對一美元計算，人民幣1元對4.2元台幣。


六、檢討與建議：
1.大蒜為中國大陸重要出口蔬菜，過去數十年來中國大陸積極引入品種，其中最重要的為1957年從蘇聯庫班蔬菜研究所引入的蘇聯紅皮蒜，並從中選育出金鄉白皮、魯衣大蒜、宋城大蒜、九都大蒜、徐州白皮等，成為中國大陸重要內外銷之重要品種，其蒜瓣型態整齊且獨特，腹面上部隆起下部凹入，蒜衣一層光澤易剝離，外形佳而加工容易，雖風味與貯藏性不如本土蒜，但其生產成本僅為台灣之四分之一，為入會後主要的競爭對手，目前因有政策上的保護，暫未構成威脅，但未來仍應加強本土品種的宣導，強化國人對本土蒜的認同，方為產業存續之重要根本。

2.另山東、河南、江蘇等省區所生產的白蒜，也威脅其本國之其它大蒜產區，過去中國古老的蒜區如嘉定，太倉等都以種蒜從新定位其產品，廈門古宅大蒜面積也逐年萎縮，目前也多以生產早生青蒜外銷東南亞為主，面對北方大蒜的競爭，南方大蒜也同樣受到了衝擊，可見北方蒜的優勢，值得台灣警惕。

3.大陸蒜品種繁多，過去台灣高冷地所引入的嘉定及太倉蒜，就曾經為台灣高冷地青蒜主要的栽培品種，此行所收集之香蒜及紅蒜等地方品種，為大陸南方平地種植用的青蒜品種，因二地氣候相似，在目前國內發展高冷地青蒜不再合宜後，或可做為台灣平地青蒜栽培選拔之育種材料，將種植地區逐漸向平地轉移。

4.透過大陸批發零售市場及產區的了解與品種收集，可知大陸蒜的主要食用品種為白蒜及少部份的獨實蒜。太倉蒜、嘉定蒜、倉山蒜、香蒜及紅蒜等主要做為青蒜用蒜種。就採後處理之方法而言，部份白蒜經過挖底處理，除有利出口外另可提早乾燥時間，其餘各品種多是帶根或採收時便將莖基盤剪除。因此可以認定中國大陸出口蒜確有挖底的動作，但這樣的手法是否為中國蒜所特有，仍有待進一步查證。

5.此次赴中國大陸考察對於該地區之大蒜產業發展與規模已有初步之瞭解，惟大陸蒜之品種繁多，且中國大陸亦為大蒜品種起源地之一，由於經長時間引種與馴化，目前在世界各地已發展出適合不同生態條件之生產品種，來源多來自於中國大陸，在目前以生物技術尚無法完全予以區隔各地品種之差異前，外觀性狀之調查與確立各種植地區品種之特性為建立協助鑑定資料庫所能採行之最快速之方式，雖無法百分之百確認產地，但遵循此基本性狀資料輔以其他查證書件，亦能有效辨識品種來源，排除所報進口國產品之範疇，對於協助海關判定產地可提供佐證參考，亦間接保護國內蒜農權益。
附錄：大陸大蒜產業及品種外觀型態
大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	香蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	16.2(5.1
	1.球莖重： 16.2 公克

2.球莖徑：直徑 3.8-3.3 公分，高 2.9 公分

3.球莖大小：■ (1)小  □(2)中 □(3)大
4.球莖形狀：■(1)扁圓形  □(2)扁圓球形 □(3)圓球形  □(4)其它        
5.蒜球色：□(1)白色  □(2)紫色 ■(3)紫紅色 □(4)其它      
6.球莖性質：□(1)鬆軟  ■(2)稍硬  □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：■ (1)小 □(2)中  □(3)大
8.每一蒜球蒜瓣數：17.6個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色 ■(3)紫紅色  □(4)其它    

10.基盤性質： ■(1)剝瓣後基盤完整 □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：■(1)硬梗 □(2)軟梗 □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面 □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  ■ (3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔仍屬不同一平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	3.8(0.5
	

	最窄球徑(㎝)
	3.3(0.5
	

	球高(㎝)
	2.9(0.3
	

	瓣數(no.)
	17.6(5.9
	

	瓣長(㎝)
	2.4(2.8
	

	瓣寬(㎝)
	1.2(0.3
	

	最大瓣重(g)
	1.5(0.5
	

	最小瓣重(g)
	0.4(0.2
	

	基盤直徑(㎜)
	13.3(0.6
	

	基盤厚度(㎜)
	6.1(0.8
	

	花梗直徑(㎜)
	3.1(0.5
	

	備註：

1. 本品種主要做為蒜苗用

2. 產地為廣東省連州

3. 樣品帶根帶梗
	

	來源：廣州市江南農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	紅蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	22.4(2.8
	1.球莖重： 22.4 公克

2.球莖徑：直徑 4.2-3.7 公分，高 3.2 公分

3.球莖大小：■ (1)小  □(2)中  □(3)大
4.球莖形狀：■(1)扁圓形  □(2)扁圓球形  □(3)圓球形  □(4)其它        
5.蒜球色：□(1)白色  □(2)紫色 ■(3)紫紅色□(4)其它       
6.球莖性質：□(1)鬆軟  ■(2)稍硬  □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：■ (1)小  □(2)中  □(3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 11.5 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色 ■(3)紫紅色 □ (4)其它      

10.基盤性質： ■(1)剝瓣後基盤完整 □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：■(1)硬梗 □(2)軟梗□(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面 □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面 ■(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔仍屬不同一平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.2(0.2
	

	最窄球徑(㎝)
	3.7(0.6
	

	球高(㎝)
	3.2(0.1
	

	瓣數(no.)
	11.5(0.7
	

	瓣長(㎝)
	3.0(0.1
	

	瓣寬(㎝)
	1.3(0.2
	

	最大瓣重(g)
	2.6(0.6
	

	最小瓣重(g)
	1.2(0.5
	

	基盤直徑(㎜)
	14.9(0.1
	

	基盤厚度(㎜)
	6.3(0.3
	

	花梗直徑(㎜)
	4.2(0.1
	

	備註：

1. 本品種主要作為蒜苗用

2. 產地為四川省

3. 樣品帶根
	

	來源：廣州市江南農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	獨實蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	3.0(0.5
	1.球莖重：  3.0 公克

2.球莖徑：直徑 1.7公分，高 2.1 公分

3.球莖大小：■ (1)小  □ (2)中 □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：□(1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色■(4)其它  紫色及白色相間 

6.球莖性質：□(1)鬆軟  □(2)稍硬  ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：■ (1)小  □ (2)中  □(3)大
8.每一蒜球蒜瓣數：  1  個

9.蒜瓣色：□(1)白色  □(2)紫色  □(3)紫紅色□(4)其它        
10.基盤性質：□(1)剝瓣後基盤完整 □(2)剝瓣  後基盤破碎

11.花梗型態：□(1)硬梗 □(2)軟梗 ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態： □ (1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	1.7(0.1
	

	最窄球徑(㎝)
	1.7(0.1
	

	球高(㎝)
	2.1(0.3
	

	瓣數(no.)
	1
	

	瓣長(㎝)
	-
	

	瓣寬(㎝)
	-
	

	最大瓣重(g)
	3.7
	

	最小瓣重(g)
	2.3
	

	基盤直徑(㎜)
	-
	

	基盤厚度(㎜)
	-
	

	花梗直徑(㎜)
	-
	

	備註：

1.產地為雲南省洱沅
	

	來源：廣州市江南農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	獨實蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	23.8(4.9
	1.球莖重： 23.8 公克

2.球莖徑：直徑 3.9-3.8 公分，高 3.1 公分

3.球莖大小：■ (1)小  □(2)中  □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □ (2)扁圓球形 ■(3)圓球形(4)其它        
5.蒜球色：□(1)白色  □(2)紫色□(3)紫紅色■(4)其它  紫色及白色相間 

6.球莖性質：□(1)鬆軟  □(2)稍硬 ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小  □(2)中  ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 1 個

9.蒜瓣色：□(1)白色  □(2)紫色  (3)紫紅色(4) □ 其它     
10.基盤性質：□(1)剝瓣後基盤完整 □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗 □(2)軟梗 ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	3.9(0.2
	

	最窄球徑(㎝)
	3.8(0.2
	

	球高(㎝)
	3.1(0.2
	

	瓣數(no.)
	1
	

	瓣長(㎝)
	-
	

	瓣寬(㎝)
	-
	

	最大瓣重(g)
	30.3
	

	最小瓣重(g)
	19.1
	

	基盤直徑(㎜)
	-
	

	基盤厚度(㎜)
	-
	

	花梗直徑(㎜)
	-
	

	備註：


	

	來源：廣州市江南農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	34.1(4.2
	1.球莖重： 34.1  公克

2.球莖徑：直徑 4.7-4.5 公分，高 3.1公分

3.球莖大小：□ (1)小  ■(2)中 □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 11.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗□(2)軟梗  ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.7(0.5
	

	最窄球徑(㎝)
	4.5(0.3
	

	球高(㎝)
	3.1(0.1
	

	瓣數(no.)
	11.4(2.7
	

	瓣長(㎝)
	3.0(0.1
	

	瓣寬(㎝)
	1.6(0.1
	

	最大瓣重(g)
	4.7(0.8
	

	最小瓣重(g)
	0.8(0.2
	

	基盤直徑(㎜)
	20.4(1.6
	

	基盤厚度(㎜)
	4.2(1.1
	

	花梗直徑(㎜)
	0.9(0.1
	

	備註：

1. 花梗萎縮

2. 基盤無挖底痕


	

	來源：廣州市梯雲零售市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	獨實蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	18.8(1.7
	1.球莖重： 18.8 公克

2.球莖徑：直徑 3.5-3.4 公分，高 3.1 公分

3.球莖大小：■(1)小  □ (2)中 □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它         
5.蒜球色： □(1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色■(4)其它  紫色及白色相間    
6.球莖性質：□(1)鬆軟 □(2)稍硬 ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 1 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 □(4)其它       

10.基盤性質：□(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  □(2)軟梗  ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	3.5(0.1
	

	最窄球徑(㎝)
	3.4(0.1
	

	球高(㎝)
	3.1(0.1
	

	瓣數(no.)
	1
	

	瓣長(㎝)
	-
	

	瓣寬(㎝)
	-
	

	最大瓣重(g)
	22.8
	

	最小瓣重(g)
	16.4
	

	基盤直徑(㎜)
	-
	

	基盤厚度(㎜)
	-
	

	花梗直徑(㎜)
	-
	

	備註：

1.產地為雲南省洱沅


	

	來源：廣州市梯雲零售市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	古宅大蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	27.5(7.1
	1.球莖重： 27.5  公克

2.球莖徑：直徑 4.8-4.0 公分，高 4.0 公分

3.球莖大小：□ (1)小  ■ (2)中  □(3)大
4.球莖形狀： ■(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 □(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色： □(1)白色  □(2)紫色 ■(3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：■ (1)小 □ (2)中 □ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數：  16  個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色 ■(3)紫紅色  □(4)其它      
10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：■(1)硬梗  □(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  ■(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.8.(0.5
	

	最窄球徑(㎝)
	4.0(0.3
	

	球高(㎝)
	4.0(0.4
	

	瓣數(no.)
	16(1.9
	

	瓣長(㎝)
	3.2(0.5
	

	瓣寬(㎝)
	1.6(0.2
	

	最大瓣重(g)
	3.4(1.2
	

	最小瓣重(g)
	0.9(0.1
	

	基盤直徑(㎜)
	17.8(0.3
	

	基盤厚度(㎜)
	6.4(0.9
	

	花梗直徑(㎜)
	4.8(0.4
	

	備註：

1.本品種又稱〝蒲蒜〞

2.為蒜實及蒜苗兩用品種

3.目前以蒜苗生產外銷東南亞為主

4.樣品帶根帶梗


	

	來源：廈門市同安區新圩鎮古宅村 


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	南蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	22.1(5.3
	1.球莖重： 22.1    公克

2.球莖徑：直徑 4.3-3.5公分，高 3.2 公分

3.球莖大小：■(1)小  □ (2)中 □(3)大
4.球莖形狀：■(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 □(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色： □(1)白色  □(2)紫色 ■(3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  ■(2)中  □(3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 11.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色 ■(3)紫紅色 □(4)其它      

10.基盤性質： ■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：■(1)硬梗 □(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  ■(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.3(0.4
	

	最窄球徑(㎝)
	3.5(0.3
	

	球高(㎝)
	3.2(0.3
	

	瓣數(no.)
	11.4(3.2
	

	瓣長(㎝)
	2.8(0.5
	

	瓣寬(㎝)
	1.8(0.7
	

	最大瓣重(g)
	4.1(3.1
	

	最小瓣重(g)
	0.6(0.4
	

	基盤直徑(㎜)
	15.3(2.5
	

	基盤厚度(㎜)
	6.9(1.7
	

	花梗直徑(㎜)
	4.3(0.9
	

	備註：

1.南蒜又稱〝紅蒜〞或〝軟葉蒜〞

2.主要作為蒜苗用

3.產地為四川彭縣

4.樣品帶根帶土
	

	來源：廈門市同安區智強種子行


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	蒼山北蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	32.5(4.5
	1.球莖重： 32.5 公克

2.球莖徑：直徑 4.7-4.4 公分，高 3.3 公分

3.球莖大小：□ (1)小  ■(2)中 □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 □(2)稍硬 ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 7.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：■(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面 □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.7.(0.3
	

	最窄球徑(㎝)
	4.4(0.2
	

	球高(㎝)
	3.3(0.2
	

	瓣數(no.)
	7.4(0.9
	

	瓣長(㎝)
	3.2(0.2
	

	瓣寬(㎝)
	2.2(0.4
	

	最大瓣重(g)
	6.5(1.8
	

	最小瓣重(g)
	2.0(1.0
	

	基盤直徑(㎜)
	21.0(0.2
	

	基盤厚度(㎜)
	5.5(0.1.7
	

	花梗直徑(㎜)
	6.2(1.3
	

	備註：

1.本品產於廈門，主要作為蒜苗生產用

2.由於本品種耐熱性差，多於農曆10月後開始種植.


	

	來源：廈門市同安區智強種子行


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	42.7(8.7
	1.球莖重： 42.7  公克

2.球莖徑：直徑 5.2-5.0 公分，高 3.5  公分

3.球莖大小：□ (1)小  □ (2)中 ■ (3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 13.2 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11.花梗型態：□(1)硬梗 □(2)軟梗  ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■ (B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	5.2(0.3
	

	最窄球徑(㎝)
	5.0(0.3
	

	球高(㎝)
	3.5(0.2
	

	瓣數(no.)
	13.2(0.8
	

	瓣長(㎝)
	3.1(0.1
	

	瓣寬(㎝)
	1.8(0.3
	

	最大瓣重(g)
	5.9(1.4
	

	最小瓣重(g)
	0.7(0.4
	

	基盤直徑(㎜)
	25.6(3.0
	

	基盤厚度(㎜)
	4.5(1.0
	

	花梗直徑(㎜)
	1.8(1.0
	

	備註：

1.基盤無挖底痕

2.花梗萎縮
	

	來源：廈門市好又多超市


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	48.2(6.2
	1.球莖重： 48.2 公克

2.球莖徑：直徑 5.5-5.2 公分，高 3.6  公分

3.球莖大小：□ (1)小  □ (2)中 ■ (3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色： □(1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色■(4)其它 白底紫色縱紋
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 12.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	5.5(0.3
	

	最窄球徑(㎝)
	5.2(0.3
	

	球高(㎝)
	3.6(0.3
	

	瓣數(no.)
	12.4(1.5
	

	瓣長(㎝)
	3.3(0.3
	

	瓣寬(㎝)
	2.1(0.4
	

	最大瓣重(g)
	6.4(0.6
	

	最小瓣重(g)
	1.3(0.7
	

	基盤直徑(㎜)
	26.9(3.4
	

	基盤厚度(㎜)
	4.5(0.9
	

	花梗直徑(㎜)
	3.3(2.0
	

	備註： 

1.基盤有挖底痕

2.花梗中空
	

	來源：廈門市農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	嘉定二號
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	23.6(1.7
	1.球莖重： 23.6 公克

2.球莖徑：直徑 4.3-3.9 公分，高 3.0 公分

3.球莖大小：□ (1)小  ■ (2)中 □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 □(2)稍硬 ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小  ■(2)中 □(3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 7.8 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：■(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面 □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面 □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.3(0.13
	

	最窄球徑(㎝)
	3.9(0.2
	

	球高(㎝)
	3.0(0.2
	

	瓣數(no.)
	7.8(1.9
	

	瓣長(㎝)
	2.8(0.2
	

	瓣寬(㎝)
	1.6(0.2
	

	最大瓣重(g)
	4.2(0.6
	

	最小瓣重(g)
	1.6(1.3
	

	基盤直徑(㎜)
	17.5(0.4
	

	基盤厚度(㎜)
	3.6(0.8
	

	花梗直徑(㎜)
	5.4(1.0
	

	備註：

1.本本種為上海嘉定區主要栽培品種

2.目前以種蒜銷往各國作為蒜苗生產用
	

	來源：上海市嘉定區農業技術推廣服務中心


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	金鄉白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	60.9(4.1
	1.球莖重： 60.9  公克

2.球莖徑：直徑 6.0-5.7 公分，高 3.6 公分

3.球莖大小：□ (1)小  □ (2)中 ■ (3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 13.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：□(1)剝瓣後基盤完整  ■(2)剝瓣  後基盤破碎
11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	6.0(0.2
	

	最窄球徑(㎝)
	5.7(1.3
	

	球高(㎝)
	3.6(0.1
	

	瓣數(no.)
	13.4(0.5
	

	瓣長(㎝)
	3.3(0.1
	

	瓣寬(㎝)
	2.1(0.2
	

	最大瓣重(g)
	8.2(0.9
	

	最小瓣重(g)
	0.63(0.2
	

	基盤直徑(㎜)
	28.2(1.0
	

	基盤厚度(㎜)
	2.9(0.7
	

	花梗直徑(㎜)
	4.3(1.0
	

	備註：

1.本樣品為出口用

2.基盤深剪部份可見花梗，部份可見花梗邊緣有少部挖底痕

3.花梗中空
	

	來源：濟寧市金鄉縣宏昌出口貿易公司


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	金鄉白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	47.1(1.9
	1.球莖重： 47.1  公克

2.球莖徑：直徑 5.6-5.1 公分，高 3.5  公分

3.球莖大小：□ (1)小  □ (2)中 ■ (3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：  □(1)白色  □(2)紫色  □(3)紫紅色■(4)其它  紅底紫色縱紋   
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 12.2 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色深紫紅色 

10.基盤性質：□(1)剝瓣後基盤完整  ■(2)剝瓣  後基盤破碎
11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	5.6(0.2
	

	最窄球徑(㎝)
	5.1(0.1
	

	球高(㎝)
	3.5(0.2
	

	瓣數(no.)
	12.2(0.8
	

	瓣長(㎝)
	3.4(0.2
	

	瓣寬(㎝)
	2.0(0.2
	

	最大瓣重(g)
	6.5(0.6
	

	最小瓣重(g)
	1.2(0.6
	

	基盤直徑(㎜)
	25.8(1.0
	

	基盤厚度(㎜)
	2.8(0.5
	

	花梗直徑(㎜)
	5.1(0.3
	

	備註：

1.樣本為內銷用

2.基盤有挖底痕

3.花梗中空
	

	來源：濟寧市賽瑪特超市(宏昌出口貿易公司產品)


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	糙蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	28.5(5.0
	1.球莖重： 28.5 公克

2.球莖徑：直徑 4.7-4.4 公分，高 3.1  公分

3.球莖大小：□ (1)小  ■(2)中  □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 □(2)稍硬  ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 6.2 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：■(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.7(0.4
	

	最窄球徑(㎝)
	4.4(0.3
	

	球高(㎝)
	3.1(0.2
	

	瓣數(no.)
	6.2(1.3
	

	瓣長(㎝)
	2.9(0.3
	

	瓣寬(㎝)
	2.2(0.4
	

	最大瓣重(g)
	6.2(1.8
	

	最小瓣重(g)
	2.3(1.3
	

	基盤直徑(㎜)
	20.4(0.8
	

	基盤厚度(㎜)
	6.2(0.6
	

	花梗直徑(㎜)
	6.9(0.7
	

	備註：


	

	來源：濟南市魯青種苗有限公司

	


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	蒲棵蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	27.6(2.9
	1.球莖重： 27.6  公克

2.球莖徑：直徑 4.5-4.3 公分，高 3.3 公分

3.球莖大小：□ (1)小  ■ (2)中  □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 □(2)稍硬 ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 6.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：■(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱  □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.5(0.2
	

	最窄球徑(㎝)
	4.3(0.2
	

	球高(㎝)
	3.3(0.2
	

	瓣數(no.)
	6.4(1.1
	

	瓣長(㎝)
	3.1(0.1
	

	瓣寬(㎝)
	2.1(0.4
	

	最大瓣重(g)
	5.8(0.2
	

	最小瓣重(g)
	2.6(1.0
	

	基盤直徑(㎜)
	18.1(1.6
	

	基盤厚度(㎜)
	6.0(1.2
	

	花梗直徑(㎜)
	6.2(0.4
	

	備註：

1.本品種為山東省蒼山地區主要栽培品種


	

	來源：濟南市魯青種苗有限公司


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	吉木薩爾白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	57.5(6.2
	1.球莖重： 57.5  公克

2.球莖徑：直徑 5.7-5.4 公分，高 3.3 公分

3.球莖大小：□ (1)小  □ (2)中 ■ (3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 □(2)稍硬 ■(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 9.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  □(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	5.7(01
	

	最窄球徑(㎝)
	5.4(0.2
	

	球高(㎝)
	3.3(2.5
	

	瓣數(no.)
	9.4(1.1
	

	瓣長(㎝)
	3.1(0.3
	

	瓣寬(㎝)
	2.5(0.6
	

	最大瓣重(g)
	9.2(1.2
	

	最小瓣重(g)
	2.4(1.3
	

	基盤直徑(㎜)
	25.2(1.2
	

	基盤厚度(㎜)
	7.5(0.6
	

	花梗直徑(㎜)
	4.8(0.6
	

	備註：

1.本品種其蒜瓣發芽孔處為綠色，故又稱綠嘴白皮蒜


	

	來源：中國農友種苗公司


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	46.4(4.0
	1.球莖重： 46.4 公克

2.球莖徑：直徑 5.4-5.0  公分，高 3.6 公分

3.球莖大小：□ (1)小  □ (2)中 ■ (3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色： □(1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色■(4)其它 紅底紫色縱斑    
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 12.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：■(1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中 □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	5.4(0.2
	

	最窄球徑(㎝)
	5.0(0.4
	

	球高(㎝)
	3.6(0.2
	

	瓣數(no.)
	12.4(1.5
	

	瓣長(㎝)
	3.2(0.2
	

	瓣寬(㎝)
	2.0(0.3
	

	最大瓣重(g)
	6.9(1.2
	

	最小瓣重(g)
	1.2(0.1
	

	基盤直徑(㎜)
	25.0(1.4
	

	基盤厚度(㎜)
	4.8(0.5
	

	花梗直徑(㎜)
	2.4(1.3
	

	備註：

1.基盤有挖底痕

2.花梗萎縮或中空
	

	來源：北京市新發地農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	獨實蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	28.2(7.2
	1.球莖重：  28.2 公克

2.球莖徑：直徑 4.1-4.0 公分，高 3.6 公分

3.球莖大小：□ (1)小 ■ (2)中  □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色： □(1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色■(4)其它 紫色與白色相間 
6.球莖性質：□(1)鬆軟  □(2)稍硬  □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 1 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色 □(3)紫紅色 □ (4)其它     

10.基盤性質： (1)剝瓣後基盤完整  □(2)剝瓣  後基盤破碎

11. 花梗型態：□(1)硬梗  □(2)軟梗  ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  □(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 □(B)中 ■(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.1(0.4
	

	最窄球徑(㎝)
	4.0(0.3
	

	球高(㎝)
	3.6(0.3
	

	瓣數(no.)
	1
	

	瓣長(㎝)
	-
	

	瓣寬(㎝)
	-
	

	最大瓣重(g)
	42.0
	

	最小瓣重(g)
	20.7
	

	基盤直徑(㎜)
	-
	

	基盤厚度(㎜)
	-
	

	花梗直徑(㎜)
	-
	

	備註：

1.產地為雲南省


	

	來源：北京市新發地農副產品批發市場


大蒜品種蒜球特性調查表

	品種名
	白蒜
	蒜球外形特徵

	單球重(g)
	37.0(7.3
	1.球莖重： 37.0  公克

2.球莖徑：直徑 4.9-4.5 公分，高 3.4 公分

3.球莖大小：□ (1)小 ■ (2)中  □(3)大
4.球莖形狀：□(1)扁圓形 □(2)扁圓球形 ■(3)圓球形 □(4)其它        
5.蒜球色：■ (1)白色  □(2)紫色 (3)紫紅色□(4)其它     
6.球莖性質：□(1)鬆軟 ■(2)稍硬 □(3)堅硬
7.蒜瓣大小：□ (1)小□  (2)中 ■ (3)大
8.每一蒜球蒜瓣數： 11.4 個

9.蒜瓣色：□(1)白色 □(2)紫色□ (3)紫紅色 ■ (4)其它 白色混淺紫紅色 

10.基盤性質：□(1)剝瓣後基盤完整  ■(2)剝瓣  後基盤破碎
11. 花梗型態：□(1)硬梗  ■(2)軟梗  ■(3)無梗
12.蒜瓣著生基盤形態：□(1)蒜瓣排列呈一輪狀整齊著生於基盤，蒜瓣尾端發芽孔同一平面  ■(2)蒜瓣排列呈二輪以上排列，但蒜瓣尾端發芽孔仍屬同一平面  □(3)蒜瓣排列呈二輪以上排列，蒜瓣尾端發芽孔屬不同平面

13.辛辣味：□(1)無

          ■(2)有【□(A)弱 ■(B)中  □(C)強】

	最寬球徑(㎝)
	4.9(0.4
	

	最窄球徑(㎝)
	4.5(0.3
	

	球高(㎝)
	3.4(0.3
	

	瓣數(no.)
	11.4(1.7
	

	瓣長(㎝)
	3.1(2.9
	

	瓣寬(㎝)
	1.8(0.3
	

	最大瓣重(g)
	5.3(1.7
	

	最小瓣重(g)
	1.2(0.6
	

	基盤直徑(㎜)
	22.3(2.6
	

	基盤厚度(㎜)
	4.1(1.1
	

	花梗直徑(㎜)
	2.0(2.4
	

	備註：

1.基盤無挖底痕

2.花梗中空或萎縮
	

	來源：北京市家樂福超市


收集中國大陸大蒜及香菇等農產品產業資料出國工作報告

貳、菇類產業考察

一、緣起及目的：

我國加入WTO後，原管制進口之敏感性農產品香菇採關稅配額方式開放進口，惟中國大陸地區產品暫未開放，然該地區香菇產品轉第三國進口之情況時有所聞，為提昇本會「雜糧蔬菜特作協助鑑定小組」對進口香菇產品鑑定之準確度，實有前往收集中國大陸香菇產銷資訊之必要，以建立大陸香菇基本鑑定圖鑑資料，與本土產香菇對照，作為進口香菇產品鑑定依據。同時考察大陸其他菇類栽培生產、品種、加工利用、銷售等情形，供我提升相關技術之參考；另由於中國大陸食用菌資源十分豐富，種類及產量居世界首位，在市場銷路上對台灣造成影響，因此收集中國大陸菇類栽培生產、品種、加工利用、銷售等資訊，供我提升和研發相關技術並作為我因應對策參考，對我國目前及未來較具競爭性之大陸菇類市場調查，以作為我因應對策參考；並蒐集大陸菇類菌種，供研究與開發之用。

二、執行期間：2003年9月13日至9月21日
三、工作行程：

	日數
	日 期
	行 程
	參訪重點

	1
	9月13日（週六）
	台灣－香港－福省福州市
	福建省食用蕈協會

	2
	9月14日（週日）
	福州市－福建省古田縣－福建省屏南縣
	瞭解香菇生產情形

瞭解銀耳情形

古田食用菌市場

	3
	9月15日（週一）
	福建省屏南縣－福州市－上海
	瞭解香菇產銷情形

大創食用菌市場

	4
	9月16日（週二）
	上海近郊
	參訪天廚菇業、益昇食品、福茂食用菌丰科生物科技技友茂食用菌等公司

	5
	9月17日（週三）
	上海－山東省濟南市
	拜訪上海農科院

山東省菇類生產情形

	6
	9月18日（週四）
	(濟南市
	山東省食用菌工作站

山東省食用菌協會


	7
	9月19日（週五）
	濟南市－北京
	淄博市香菇栽培

維克食品公司

	8
	9月20日（週六）
	北京
	新發地蔬果批發市場

	9
	9月21日（週日）
	北京－香港－台灣
	返程


四、建省食用菌考察

A.福建省食藥用菌概況

福建省擁有多樣性的地形地貌，屬於亞熱帶海洋性季風氣候，氣候溫暖濕潤、局部小氣候明顯、水資源充沛、雨熱同季、乾濕季分明，並有豐富可供栽培使用之資材，所以利於多種類的食藥用菌生產栽培，為中國大

陸食藥用菌的第一大省，目前已人工栽培的食藥用菌有45種左右，較具規模栽培的20餘種，有香菇、洋菇、木耳、銀耳、金針菇、草菇、猴頭菇、竹蓀、靈芝等傳統菇類，以及近年研發的姬松茸、杏鮑菇、茶樹菇、舞菇、雞腿菇、阿魏蘑、姬菇、真姬菇、大杯蕈等，2001至2002年全省食藥用菌產量126萬噸鮮菇，產值46億元人民幣，出口創匯3億美元左右，產量、產值及出口創匯連續十幾年均居全中國首位。

B.福建省食藥用菌生產主要特點

福建省食藥用菌生產之主要特點為栽培歷史悠久，科技力量雄厚，栽培技術不斷創新，領先大陸國內，在全國食藥用菌生產上具有重大影響的銀耳及香菇代料袋栽、香菇的花菇培育、反季節香菇栽培、洋菇規範化栽培、段木靈芝和竹蓀栽培等新技術均起源於該省；而且食藥用菌品種資源豐富，人工栽培種類繁多，除上述所提人工栽培種類外，具有較高經濟價值之野生食藥用菌尚有百餘種；此外，栽培區域廣而遍布全省、規模大、發展快速，目前形成沿海以草腐菌類為主、山區以木生菌類為主之趨勢，生產規模為全國之冠，最近二十年間，總產量增長幅度高達25倍以上。

福建省食藥用菌生產逐步呈區域化、規模化、專業化、週年化、產業化發展，其鮮菇及加工產品在國內外市場均佔有較大份量，產品銷往全國各地及日本、韓國、東南亞、歐美等十幾個國家，較大宗出口產品有香菇、洋菇、靈芝、木耳及姬松茸等。

C.福建省食藥用菌栽培生產模式
福建省食藥用菌生產有多樣化栽培模式，除了傳統段木栽培外，利用農作物秸秆、林業枝葉碎屑、野草及工業廢棄料等作原料，取代段木栽培，謂之代料栽培，有下列五種方式：

(1)層架立體栽培：將代料製成菌袋，排放於菇舍或菇棚的層架上，培養出菇，層架設置8－10層，主要應用於銀耳、黑木耳、金針菇、花菇、猴頭菇、杏鮑菇、茶樹菇、白靈菇等之栽培。

(2)重疊等高栽培：將菌袋重疊於菇舍或野外菇棚內，疊法有牆式等高累疊8－10袋，採用兩端開口出菇，用於白背毛木耳、秀珍菇、白靈菇、鳳尾菇、鮑魚菇、珍珠菇、平菇等，另一種是縱橫交叉成「井」字形重疊8－10層，採用袋面打穴出菇，主要適用於黑木耳等之栽培。

(3)菌床堆料栽培：將原料堆製發酵腐熟，舖放在菇舍層架上或野外畦床上，進行下種覆土出菇。洋菇、巴西蘑菇、雞腿菇、大球盖菇、草菇等草生菇類常採用。

(4)野外露地栽培：此模式分為三種：一是脫袋排筒出菇，將室內培養好的香菇菌袋搬進野外陰棚內，脫去塑料袋成為菌筒，斜靠於畦床的排筒架上，覆膜培養出菇；二為不脫袋斜靠排放出菇，如毛木耳、猴頭菇、杏鮑菇等；三為脫袋埋筒覆土出菇，適用於香菇等種類之生產。

(5)生料仿生栽培：將原料曬乾、用水浸泡後，直接堆放於林地、果園間或菜地畦床上，進行下種覆土即可，利用植株做為遮陰。竹蓀栽培即採用此法。

(6)段木栽培－作業程序為：選樹、砍樹、乾燥、截段、打洞、接種、封蠟、假困山、困山、出菇管理、採收，採用此法的有靈芝、香菇、平菇、木耳、銀耳、滑菇等。

D.各種食藥用菌生產地

(1)福建省香菇生產規模最大的是寧德地區，南平市其次，三明市第三。

(2)洋菇主要生產在漳州、寧德地區、莆田三地。

(3)黑木耳、毛木耳在山區縣市以段木及木屑代料生產為主，沿海地區則以蔗渣及其他代料栽培生產，毛木耳主要集中在南平、漳州栽培。

(4)銀耳以寧德地區生產規模最大，主要集中在古田，其次是福州市，南平市第三。

(5)草菇主要分布於永春、德化、漳州、三明、屏南、古田、周寧等地，閩南地區主要為床架式栽培，閩東、閩北地區以室外堆式栽培為主。

(6)金針菇起步較晚，但發展快速，主產區在沿海地帶之閩南金三角，永泰、龍海市、莆田、福鼎市、尤溪、永安市、寧德市、古田、福安市、羅源、政和、泰寧、建甌市、永春等地均有生產。

(7)竹蓀、猴頭菇生產集中於山區，竹蓀主要產區為古田、建甌、建陽、順昌等縣市；猴頭菇在尤溪、屏南、永安市、寧德市、古田、福安市、羅源、仙游、建甌、永春、莆田等地有栽培。

(8)近年來平菇栽培發展快，遍及各地，主要分布於城鎮及市郊。

(9)巴西蘑菇在莆田、仙游、霞浦、古田、南平等縣市有大面積栽培。

(10)靈芝主產地在南平地區的浦城、松溪、延平、建陽、順昌及三明市的尤溪、泰寧、沙縣等。

(11)雞腿菇在寧德、永春、古田等地有栽培。

(12)舞菇在永安市、古田等地有栽培生產。

(14)真姬菇(鴻喜菇)在古田栽培生產。

(15)滑菇在永安市有生產。

(16)茯苓栽培在尤溪、永安市、寧德市、長订、德化等地。

(17)茶薪菇(茶樹菇)在古田、政和等地生產。

(18)大杯蕈產地在永安市。
(20)大球盖菇栽培在永安市、古田等地。

其他尚有金耳、杏鮑菇、長根菇、金頂側耳(玉皇蘑)、姬菇等少量栽培。

E.福建省古田縣食藥用菌考察

(1)古田縣食藥用菌概況
古田縣位於福建省東北部，有8縣7鄉，總面積2385 km2，總人口43萬人，屬於中亞熱帶季風氣候，氣候溫和，雨量充沛，年平均氣溫18.3℃，年平均降雨量1746mm，林地總面積10.667萬hm2，其中闊葉林1.12萬hm2，每年可提供稻草等15萬噸以上，為「中國食用菌之鄉」。古田縣食藥用菌業發展迅速，目前已成為全國食藥用菌開發品種最全、生產規模最大、產量最高、科技實力最強的食藥用菌生產大縣，食藥用菌業已成為該縣農村支柱產業及農民脫貧致富之主要途徑。

古田縣食藥用菌栽培以銀耳、香菇為主，竹蓀、洋菇、草菇、猴頭菇、靈芝、側耳、金針菇、毛木耳、黑木耳、鳳尾菇、巴西蘑菇、真姬菇、茶樹菇、阿魏蘑、舞菇、榆黃蘑、大球盖菇等為輔，近十年來總產量穩步上升，2000年總產量達2.1萬噸乾品，總產值5.5億元，佔全縣農業總產值的43.9％，食藥用菌收入佔農民平均收入的1/3，食藥用菌年出口創匯3000多萬元。食藥用菌產品不但在國內各大中城市建立了銷售網路，還遠銷日本、東南亞、香港、歐洲、美洲等地區。

全縣擁有23個食藥用菌科研機構，1個縣食用菌辦，1個縣食用菌研究中心，並形成鄉鎮科委、農技站、食用菌協會、重點技術示範戶等多層次科研和科技推廣網路；全縣有食用菌高級職稱3人，中級職稱58人，初級職稱208人，技術員875人；全縣有2/3農戶從事種菇業，共有10萬菇農；有80％以上農戶從事食藥用菌產銷事業，達30多萬人，5000家食用菌經銷商。

(2)考察主要參訪項目

(a)香菇栽培基地

古田縣香菇人工栽培歷史悠久，七十年代以前為傳统段木人工栽培，產量低，生產週期較長。八十年代初，開發了室外陰棚木屑袋栽新技術，使產量大為提升，也縮短了生產週期，此技術經過二十多年的推廣採用，目前已普及全國。古田縣豐富的木材资源及多樣的地形與氣候，為不同温型和不同季節的香菇品種提供了有利條件，農村的勞力充足，技術發展快，並建立國内外市場行銷網，為全國香菇的主要產區之一。目前，全縣有3萬5千户農民栽培香菇，年栽培量1億袋，2001年全縣產量2.4萬噸乾香菇。古田香菇榮獲1995年第二屆中國農業博覽會金牌獎。產品暢銷國內各地，並大量出口到日本、韓國、歐洲及美洲等地。

(b)古田縣食用菌批發市場

古田食用菌批發市場位於福建省古田縣城關東小區，佔地5300平方米，為全國最大的食用菌批發市場，進場交易的有來自全國各地的貿易商，交易的食用菌有银耳、香菇、竹蓀、猴頭菇、茶樹菇、黑木耳、金針菇、靈芝等十多種品种。2001年市場交易量10695噸，交易金額3.4億元。該市場2001年被中華人民共和國農業部定為食用菌交易定點市場。為因應食用菌產業發展需要，古田縣人民政府投資6000多萬元，於2002年動工興建新的中国•古田食用菌批發市場，佔地72畝，建築面積60000多平方米，集批發、零售、倉储、服務設施等於一體，設施配套，功能齊全，為中外貿易商提供更周到的服務。

(c)銀耳栽培
主要採用袋式栽培，其產品泡水率低，耳蒂大，顏色較黃，價格較低，但栽培週期短，產量高，為目前廣泛採用之栽培方式。銀耳屬於中溫結實性菇類，21－23℃生長發育最適宜，栽培適期為春季和秋末至冬初，以木屑、棉仔殼為主要原料，麩皮、米糠、過磷酸鈣、石膏或碳酸鈣等為輔料，混合並調節含水量為48－52％，裝入塑料袋，每袋50－55cm長、圓周長24cm、1.1公斤，用棉線扎緊袋口，成為料袋，在料袋上打4－5個穴，用膠布封穴口。將料袋搬入滅菌鍋，以「井」字型排放，外罩塑膠布覆蓋，以100℃保持10－12小時進行滅菌，滅菌後將料袋搬入冷卻室冷卻，然後掀開膠布接種再貼回。接種後將菌袋搬進培養室架上培養菌絲，室溫控制在24－26℃，一週後，溫度調降為21－23℃。接種後15天左右，出現耳蕾，即撕去膠布，再覆蓋報紙噴水，保持溼度，並增加通風及光照，接種後24天左右，子實體發育長大，可掀開報紙通風，再盖報紙噴水保濕，如此二天一次至子實體成熟，約接種後30天，即可採收。銀耳採收後去除耳蒂，進行曬乾或烘乾，銀耳乾品依據朵形、耳蒂、色澤等不同進行分級，2003年3月中國.古田食用菌批發市場之銀耳價格為：甲級22元/公斤，乙級16元/公斤，丙級14元/公斤。
现在全國有銀耳栽培專業村100多個，銀耳栽培工廠化專用房9000多間，2000年全年銀耳栽培1.5億袋，產量達1.05萬噸乾品，佔全國银耳總產量90％以上。古田縣銀耳產銷居世界第一，和香菇、竹蓀榮獲一、二屆中國農業博覽會金獎，1999年古田銀耳又被’99中國國際業博覽會認定為名牌產品，2000年被福建省政府評為名牌農產品，2001年5月國家商標局予以「古田銀耳」證明商標公告。

F.福建省屏南縣食藥用菌考察

(1)屏南縣食藥用菌概況
屏南縣位於褔建東北部，人口17.6萬，總面積1470.6km2，其中山地占81.02%，為典型的山區農業縣。全縣年平均氣溫15.4℃，年降雨量為1800hm2，森林覆蓋率，在海拔在800m以上的地區占全縣面積的71%，是福建省食用菌生產基地之一，為「中國夏香菇之鄉」。
全縣是以生產夏香菇為主，花菇為其重點，另有草菇、蘑菇、竹蓀、猴頭、銀耳、毛木耳、姬松茸等20多種菇類，年栽培面積1億多袋，年產量5萬噸，年產值2億元。該縣有香菇保鮮廠23家，冷藏車40輛，與香菇保鮮相配套的泡沫箱廠、紙箱廠5家，大小香菇脫水廠1000多家，成為全國最大的鮮香菇出口基地，年出口保鮮香菇1萬噸左右，產品在國內外市場享有較高的知名度。

近年來在香菇栽培技術等方面取得新突破，香菇反季節栽培技術研究成功而獲獎，同時人工調節促進花菇形成技術的研究與推廣應用，達到春、夏、秋、冬周年有菇。該縣有縣食用菌辦1個，5個科研機構，100多個經考核合格的菌種站，300個原材料加工廠，60多個輔料供應點，75%農戶從事食用菌生產，有數千名營銷人員。

(2)考察主要參訪項目

（a）食藥用菌乾品專賣店

以食藥用菌乾品專賣的商店之商品有零售及禮盒兩種形式，零售商品用透明大塑膠袋裝，其密封度不佳而較易潮解，且有些烘乾色澤不佳，品質不理想；而禮盒產品之品質較好，以大紅色禮盒包裝，每盒淨重200－250公克。產品有紅菇、猴頭菇、舞菇、巴西蘑菇、竹蓀、木耳、真姬菇、珍珠菇、靈芝、香菇、牛肝菌、銀耳等。

(b)福建大創食用菌交易中心

屬於屏南縣的福建大創食用菌交易中心，是一個中型菇類販售市場，許多批發商來此地批發到外地銷售，此季節進行交易之菇類以香菇為主，栽培農戶將生產之生鮮香菇在此中心批發交易，產品大多為光面菇，其中有一些具淺裂花紋之香菇，亦歸類為光面菇。

(c)香菇栽培
此行程參觀了香菇層架式不脫袋栽培方式，一般用在花菇栽培上，培養基質配方有木屑、麩皮、碳酸鈣、過磷酸鈣、硫酸鎂，含水量55－60％，製成40cm長、重2kg左右之料筒，滅菌方式與上述銀耳料筒相同，經接種後將菌筒堆成井字形或三角形排放，在24℃下培養菌絲，菌筒接種穴的菌絲生長至10cm左右，扎針孔，增加氧氣的供給。菌絲長滿全筒後，用鐵絲或鐵釘在菌筒四周扎孔，以降低菌筒料內溫度，並導出黃水，以防爛筒。菌筒培養至形成褐色菌皮，培養基皺縮，且菌筒表面有紐結出現，即可搬入菇棚層架上，進行出菇管理。當小菇蕾長至0.5－0.8cm左右，用小刀將菇蕾周圍菌袋割破，使菇蕾繼續發育長大，菇棚溫度控制在12－16℃、相對溼度80－85％為宜，當菇體長至3cm大小，加大通風量，將相對溼度降至70％以下，即可形成花菇。

(d)聖陽公司生鮮香菇包裝

該公司生產生鮮香菇，通常不剪菇柄而依大小品質分級、包裝、冷藏再銷售，以每箱5公斤包裝銷往日本。

G.參訪福州市福建省食用菌技術開發公司

福建省食用菌技術開發公司創建於1988年，一直致力於藥用真菌產品的生產與加工，已開發包括靈芝、虫草、巴西蘑菇等品種之系列產品，並出口至美國、日本、韓國、台灣、香港、東南亞、非洲等地區。靈芝段木栽培為該公司最早開發的，也是中國國內首創，菌種來自日本赤芝，經三年研發成功。中國食用菌協會授予該公司生產的東星靈芝精粉為全國十佳名牌產品，東星靈芝系列產品尚有靈芝酒、靈芝冲劑、靈芝營養液等，其生產的東星靈芝膠囊被聯合國用於援助非洲提升愛滋病病患人體免疫力的專用產品之一。該公司其他產品有靈芝破壁孢子粉、冬蟲夏草菌粉及膠囊、巴西蘑菇精粉等。

H.參訪福建省食用菌學會

福建省食用菌學會成立於1999年12月8日，會址在福州市，主要負責人為常務副理事長王澤生(教授級高工)、秘書長林杰(高工)，學會主要職務為學術交流、成果鑑定、技術推廣、諮詢服務等，學會下設學會秘書處及開發部兩個機構，擁有55個團體會員及580人的個人會員。此行拜會該學會名譽理事長王賢樵、常務副理事長王澤生、副會長林樹錢、常務理事林新堅、秘書長林杰等人，瞭解該學會食用菌發展概況。

五、上海食用菌考察

A.天厨菇業公司

上海浦東天厨菇業有限公司是工廠化專業生產食用菌的高新技術企業，屬於國營投資企業，位於上海浦東新區孫橋現代農業開發區內，年產千噸食用菌鮮品。該公司有現代化的設備技術，採用生物工程育種與環控栽培設施，以及自動化機械作業和真空保鮮等新技術，達週年化栽培生產和反季節供應。

主要產品為「天厨一號」純白金針菇，為上海首批認證之安全衛生優質農產品，除了以3－5公斤大包裝供應國內市場之外，且以真空小包裝大量出口北美、歐洲、大洋洲及東南亞地區。另外有少量生產杏鮑菇內銷，產量在150公克/瓶。

B.上海益生食品有限公司

上海益生食品有限公司位於上海市南匯現代農業園區內，佔地33966m2，總投資2800萬元人民幣，是一家向國內外客戶提供新鮮食用菌、蔬菜、水果等各種農副產品的生產加工之中日合資企業，工廠設施先進，加工條件完善，完全按照出口標準而設置，集加工、儲存、周轉各種新鮮食用菌及蔬果之規模化加工基地，每日可加工各類食用菌及蔬果200噸。

該公司食用菌產品以香菇包裝為主，分別在遼寧、河南、浙江等產地建有分廠，一年四季皆可大量提供各種優質鮮香菇及加工品，經分級銷往美國及日本。其他菇類尚有洋菇、秀珍菇、金針菇、雞腿菇、猴頭菇、黑木耳、杏鮑菇、茶樹菇等。

C.福茂食用菌公司

福茂公司為台商經營之金針菇栽培場，該負責人表示該廠為二手廠，設備不如現代化廠新穎，但生產量大，目前每日產量為8－10噸，全部在中國國內銷售，以夏季銷路最好。

D.丰科生物科技公司

丰科生物科技公司擁有現代化的設施，以生產鴻喜菇為主，並有少量杏鮑菇栽培。鴻喜菇利用環控栽培室生產，栽培出菇整齊，栽培生產期105天，單位產量為140－150公克/瓶，每日總產量2噸，以每盒150公克裝，其批發價3元、賣場價5－6元人民幣，供應國內市場。

E.友茂食用菌開發公司

友茂食用菌開發公司為台商經營企業，先期完工之廠房從事秀珍菇栽培生產，而新建的環控栽培室正在施工中。該公司秀珍菇栽培室採用負壓式設備，其通氣方式是以抽氣排至室外，造成壓差使產生空氣對流，如此容易將外界病蟲害吸入室內，而且出菇開包是將包口塑膠袋全割除，因而導致其栽培中之病害雜菌發生十分嚴重。

F.上海農業科學院

上海農業科學院食用菌研究所建於1960年，為全國建所最早、學科齊全、技術最强的食用菌專業研究所。現有職工80人，其中專業技術人員40人，行政人員7人，工人33人。專業技術人員中具有高级專業技術職務的10人，中级專業技術職務的21人，初级專業技術職務的7人。目前研究項目有食用菌遺傳育種、信息、生物技術、種植資源、設施栽培、病虫害综合防治、药用真菌等；擁有農業部食用菌遺傳育種重點實驗室、上海市農業遺傳育種重點實驗室微生物分室、全國微生物菌種保藏中心食用菌分中心等，經歷四十多年的創業已獲得幾十個國家、農業部和上海市的發明獎，發表了數百篇學術論文；選育出的優良菌種，研製出的高產栽培技術遍及全國各地，甚至输出國外；與高等院校结合，形成了從培養初中级食用菌專業技術人員到以碩士、博士生為主的高级人才的教育體系。並先後建立了食用菌菌種實驗廠、中外合資的農林菇類有限公司，合資的上海永業農科保健品有限公司，上海九發食用菌工程技術中心及獨資的上海百信食药用菌科貿有限公司和即將掛牌成立的農業部食用菌產品質量監督檢驗測試中心和上海丰科生物科技股份有限公司，這些企業已成為該所重要的經濟支撐，也是科研得以順利進行的基本保證。 
六、東省食用菌考察

A.山東省食用菌概況

山東省為農業大省，人口佔全國第二位，自然資源豐富，食用菌產量為全國第三位，有傳統式栽培及環控栽培，栽培生產的食用菌品種有15種，主要的有洋菇、平菇、金針菇、香菇、雞腿菇等5種，其總年產量78萬噸，產值近30億元。洋菇產量為全國之冠；平菇產量佔全國二分之一，品質佳；香菇以生鮮為主，少量乾品。全省有20縣擁有食用菌批發市場。

B.山東省食用菌工作站暨山東省食用菌協會

山東省食用菌工作站為山東省農業廳直屬的正處級事業單位，是全省食用菌的行業主管部門，主要負責擬定全省食用菌中長期發展規劃和年度計畫，對全省食用菌的品種和區域布屬進行合理的調控，協調產供銷關係，制定菌種及產品質量標準、菌種生產許可證和經營許可證的頒發、科技推廣及對外經濟合作等。

工作站下設生產科、市場信息科、科教科、質檢科、財務科、辦公室六個科室和中心實驗室，實驗室儀器設備先進，具有菌種引進馴化、品種篩選、質量檢測和菌種保藏能力，均達國內領先水平，另有佔地15畝，設備齊全的食用菌培訓中心和菌種保藏中心一處。

C.香菇栽培

參訪位於淄博市之香菇栽培農戶採用室外畦棚式栽培及室內層架式栽培兩種型態，室外畦棚式栽培為地栽式，將香菇菌袋(比台灣太空包稍長)直立排放於地上，以拱型塑膠矮棚覆蓋栽培，塑膠布可掀起通風及採收。而室內層架式栽培，乃將香菇菌袋以直立式或橫向排放於床架上，進行菌絲培養及出菇，由於室內栽培光線較暗，其香菇色澤較淺，而價格較高。

D.維克食品有限公司

山東淄博維克食品有限公司是大型的高科技食品加工企業，位於淄博市，佔地13320平方米，擁有引進當今世界先進的義大利SANDVIK低溫脫水全自動生產線、全不銹鋼自動真空低溫油炸生產線、先進科學的衛生環保質量檢測體系與相關配套設備。

公司設有專門的科技研發所及蔬果脆片、脫水蔬菜、生物飲料等系列產品生產基地，具有年處理各種鮮果、蔬菜、食用菌、乾果、肉食2萬噸之能力，其生產的「活寶牌」四大系列產品暢銷國內外。其中主要產品維他命果蔬脆片以其色澤鮮豔、風味獨特、營養豐富、高維生素、低脂肪、低熱量、還原性好等特點，徹底改變了傳統膨化高溫油炸食品在口感營養等方面之缺憾，加上原料精選於國家重點綠色果菜生產基地山東，而備受國內外消費者的青睞。脫水蔬菜(包括食用菌)也以其優良品質風行歐美、日本等市場，產品被譽為21世紀百分之百的純天然產品。陸續在許多食品或商品博覽會上獲得好評，並進一步擴大國內外市場銷路，積極參與國際競爭，鼎力打造中國民族食品工業之知名品牌。

七、北京食用菌考察

參訪北京新發地農產品批發市場，該批發市場建于1988年，市場占地面積為十萬多平方米，總建築面積一萬八千多平方米，飯店、旅館、銀行、加油站等各種配套設施齊全，是目前全國交易量最大的農副產品專業批發市場，市場內交易品種包括蔬菜、水果、糧油、水果、食品、肉類、以及禽蛋等農產品各大類，是中國北方重要的農產品集散地。市場蔬菜日成交量約750萬公斤，果品日成交量約650萬公斤，分別佔北京市總需求量的60%和50%以上。其中生鮮食用菌交易僅見到少量香菇、洋菇及木耳，另外乾貨市場有一些外地栽培之乾香菇。

八、檢討與建議

(一) 建立大陸香菇基本鑑定圖鑑：台灣加入WTO後，為防止香菇走私進口，或經第三國轉口，特別收集中國大陸香菇產銷資訊及產品，以建立基本圖鑑資料，與本土產香菇對照，作為進口香菇產品鑑定依據。此行參訪若干家香菇栽培農戶與香菇包裝廠，以及市場銷售之香菇，對於其型態、色澤、質地、香氣、品質等方面有詳細記載，並依地區性歸類，比較與台灣香菇之差異性，以便製成圖鑑。
(二)食藥用菌品種：中國大陸幅原遼闊，擁有多樣性的地形地貌、氣候、溫度和雨量，自然資源豐富，為不同種類的食藥用菌提供了豐富的生態環境，因此食藥用菌種類繁多而相當豐富，多達1500－2000種，目前已有記載的食用菌980餘種，藥用菌約500種，居世界首位。其中已人工馴化栽培和利用菌絲發酵培養的達百種，而更具體栽培生產的有60多種，已形成商業生產的30餘種，如香菇、洋菇、木耳、平菇、銀耳、金針菇、草菇、猴頭菇、竹蓀、靈芝等傳統菇類，以及近年研發的姬松茸、杏鮑菇、茶樹菇、舞菇、雞腿菇、阿魏蘑、姬菇、真姬菇、大杯蕈、金耳、長根菇、金頂側耳(玉皇蘑)、虎奶菇等，其中有許多台灣沒有栽培的種類，且每一種類又有許多不同品種，所以是一個豐富的基因庫，是改良品種及新興菇類開發之良好材料，對未來引進台灣進行研發有莫大幫助。

(三)食藥用菌栽培技術：中國在食藥用菌研發上投入許多人力物力，其技術及成果十分可觀，栽培方法就有層架立體栽培、重疊等高栽培、菌床堆料栽培、野外露地栽培、生料栽培、原木栽培、箱式栽培、掛袋栽培、埋袋栽培、瓶式栽培、陽畦栽培、菌磚栽培等，各種栽培技術方法有其獨特之處及應用價值，依據各地不同地形、氣候、材料等而採用適合當地之栽培方式，如此多樣的栽培技術值得我們學習引用或加以改良，創造新穎之栽培技術模式，使較為省工、節省成本、提早出菇、縮短時程、提高品質與產量而獲得更大效益。
(四)食藥用菌研發人才之培養與人員之擴充：產業的進步需投入人力與時間，台灣食藥用菌產業在農業上佔有重要地位，但相對的研究人員卻少之又少。以上海農業科學院食用菌研究所而言，就有職工80人，其中專業技術人員40人，行政人員7人，工人33人，專業技術人員中具有高级專業技術職務的10人，中级專業技術職務的21人，初级專業技術職務的7人，僅僅一個研究所的人員就比全台灣所有食藥用菌研究人員還要多，尤其是唯一研究菇類育種及栽培生產技術之機構－農業試驗所，目前只有三位研究人員，所以為了未來菇類產業之發展，希望有關單位能夠給予重視。

(五)中國大陸食藥用菌對台灣之影響：大陸以廉價勞力及低成本生產大量便宜的食藥用菌，雖然部分品質不如台灣，但隨著技術的日益進步，以及未來關稅逐年開放，加上產品可經由第三地轉口，將對台灣構成威脅。就如巴西蘑菇而言，近年來大陸生產的巴西蘑菇因含過量重金屬，無法銷往日本，而轉口傾銷至台灣，不但對於台灣本土巴西蘑菇市場造成衝擊，而且會危害國人健康。因此未來對於和台灣具有競爭性之食藥用菌，必須制定法規限制，並嚴格檢驗把關，同時要建立自己的品牌，並進行產業調整。
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